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  سوابق تحصيلات عالي - 2

    دوره تحصيلي  نام دانشگاه  رشته تحصيلي  تاريخ اخذ مدرك
  1  ناسيكارش  دانشگاه مازندران  شيمي محض  1370شهريور 

  2  كارشناسي ارشد  دانشگاه تربيت مدرس  شيمي تجزيه  1373تير 
  3  دكتري تخصصي  دانشگاه تربيت مدرس  شيمي تجزيه  1380تير 

  
  سوابق شغلي - 3

  نوع فعاليت  محل كار  زمان
  )استادعضو هيئت علمي (  دانشگاه تربيت مدرس  حاله تا ب 1393ماه  مهر
  )نشيارادعضو هيئت علمي (  ربيت مدرسدانشگاه ت  حاله تا ب 1384ماه  آذر

  عضو هيئت علمي (استاديار)  دانشگاه تربيت مدرس  1384تا  1380تير ماه 
  عضو هيئت علمي (مربي)  دانشگاه محقق اردبيلي  1375-1373

  
  عضويت در مجامع علمي

    نام مجمع  زمان پيوستن
  1  ايرانمتخصصين علوم و صنايع غذايي انجمن   1381

  2  انجمن شيمي و مهندسي شيمي ايران  1375خرداد 
  3  علوم و صنايع غذايي ايران مجلهعضو هيئت تحريريه   82ارديبهشت 
  4  هاي كشاورزيعضو قطب علمي مهندسي بازيافت ضايعات فراورده  1383
  5  صنايع غذايي ايرانتغذيه و علوم مجله عضو هيئت تحريريه   1396

  6  مهندسي بيوسيستم ايرانمجله عضو هيئت تحريريه   1399فروردين 
  7  مجله پژوهش در متابوليت هاي ثانويه گياهيعضو هيئت تحريريه   1399اسفند 

  
  داوري مجلات علمي - 5

    نام مجله  محل انتشار
USA  Journal of the Science of Food and 

Agriculture 
1  

Italy Journal of Food Composition and Analysis 2  
Italy  Italian Journal of Food Science 3  
UK Food Chemistry 4  



  ٢

UK Journal of Food Engineering 5  
Iran  JAST 6  

Walse  British Journal of Applied Sci.Technol. 7  
Africa African Journal of Plant Science 8  

Canada  Food Research International 9  
UK  Journal of Separation Science 10  

Oman  International Journal of Food  Properties 11  
USA  J. Am. Oil Chem. Soc. 12  

UK Food and Bioprocess Technologies 13  
UK Food and Chemical Toxicology 14  

Belgium Innovative Food Science and Emerging 
Technologies 

15  

  Ferdowsi Food Sci. Technol. J. 16  مشهد
  17  فصلنامه گياهان داروئي  ايران
  18 مجله تحقيقات مهندسي ايران كرج
  19   ايران كشاورزيعلوم مجله   كرج

  20  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  دانشگاه تربيت مدرس
  21  مجله كشاورزي   مجتمع آموزش عالي ابوريحان دانشگاه تهران

  22 مجلة شيمي و مهندسي شيمي ايران تهران
  23  صنايع غذاييعلوم و پژوهش و نوآوري در   مشهد
  24  علوم تغذيه وصنايع غذايي ايران  شهيد بهشتي - تهران

  25  فصلنامه پژوهشي گياهان داروئي و معطر ايران  موسسه تحقيقات جنگلها و مراتع ايران
  26  مجله پژوهش و سازندگي  تهران

  
  
  اي مورد علاقه تحقيقيزمينه ه - 6

    عناوين
  1  هاي جداسازي ( كروماتوگرافي گازي و مايع ) روش

  2  نانو و ميكرو كپسولاسيون عصاره ها و اسانس ها
  3  هاي كروماتوگرافي و طيف بينيتجزيه مواد غذايي با تكنيك

  4  مطالعه در زمينه كاربرد گياهان داروئي در مواد غذايي
  
  شده در مجلات علمي و پژوهشي مقالات علمي چاپ - 7

    عنوان   محل مراجعه
  1  مقالات علمي چاپ شده در مجلات بين المللي  1ضميمه شماره 
  2  مقالات علمي چاپ شده در مجلات داخلي  2ضميمه شماره 

  
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي - 8

    عنوان  محل مراجعه
  1  در مجامع علمي بين الملليفهرست مقالات ارائه شده   3ضميمه شماره 
  2  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي  4ضميمه شماره 

      
      

  طرحهاي تحقيقاتي اجراشده و يا در دست اقدام - 9



  ٣

    عنوان طرح  محل اجرا
استخراج روغن بذر چاي با استفاده از سيال فوق بحراني و مقايسه نتايج آن   دانشگاه تربيت مدرس

  تخراج با سوكسلهبا اس
1  

  2  اكسيداني تركيبات فنوليك پوست اناربررسي اثر آنتي  شهيد بهشتيدانشگاه 
  

  كتاب (نگارش)و يا ترجمه - 10
    عنوان كتاب  محل انتشار
  1  راه حل عملي مشكلات كروماتوگرافي مايع با كارايي بالا  نتشارات انديشمندا

  2  مريي طيف بيني ماوراي بنفش و انتشارات انديشمند
  3  طيف بيني جذب اتمي و پلاسما انتشارات انديشمند
  4  كروماتوگرافي مايع با كارايي بالا انتشارات انديشمند

  5  تجزيه مواد غذائي   دانشگاه شهيد باهنر كرمان
  6  فلزت سنگين وخطرهاي آن ها بر سلامتي انسان  دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي

  
  تحت راهنمايي و اسامي دانشجويانو رساله هاي  عناوين پايان نامه ها - 11

    عنوان  محل مراجعه
  1  پايان نامه هاي راهنمايي شده در دانشگاه تربيت مدرس  5ضميمه شماره 
  2  ييتحت راهنما رساله هايعناوين   6ضميمه شماره 
  3  هاپايان نامه هاي راهنمايي شده در ساير دانشگاه  7ضميمه شماره 

  
  يان نامه هاي تحت مشاوره و اسامي دانشجويانعناوين پا - 12

    عنوان  محل مراجعه
  1  تربيت مدرس پايان نامه هاي مشاوره شده در دانشگاه  8ضميمه شماره 

  2  هاپايان نامه هاي مشاوره شده در ساير دانشگاه  - 
  

  و افتخارات علمي اختراعات ثبت شدهعناوين  - 12
    عنوان  محل مراجعه

  1  اختراعات داخلي  9ضميمه شماره 
  2  افتخارات علمي  10ضميمه شماره 

  
 

  دروس تدريس شده - 13
    عنوان دروس تدريس شده  مقطع تحصيلي  محل تدريس

  1  هاي نوين آزمايشگاهيروش  كارشناسي ارشد  دانشگاه تربيت مدرس
  2  هاي جديد آزمايشگاهيتكنيك  دكتري  دانشگاه تربيت مدرس
  3  هاي آزمايشگاهيشناخت دستگاه  دكتري  دانشگاه تربيت مدرس
  4  روش هاي جداسازي مواد آلي و معدني  دكتري  دانشگاه تربيت مدرس

  5  هاي آزمايشگاهيشناخت دستگاه  كارشناسي ارشد  تهران دانشگاه
  6  صنايع غذاييفناوري هاي نوين در   دكتري  دانشگاه تربيت مدرس
  7  ايع غذائيجداسازي پيشرفته در صن  دكتري  دانشگاه تربيت مدرس
  8  شيمي تجزيه مهندسي شيمي  كارشناسي  دانشگاه محقق اردبيلي
  9  شيمي عمومي  كارشناسي  دانشگاه محقق اردبيلي
  10  بيوشيمي عمومي  كارشناسي  دانشگاه محقق اردبيلي
  11  زمايشگاه شيمي تجزيهآ  كارشناسي  دانشگاه محقق اردبيلي



  ٤

  
  ي علمي عضو هيئت علمياسامي سه نفر متخصص آشنا به فعاليتها - 14

    نام   زمينه تخصصي  محل كار
  1  محمد علي سحريدكتر   صنايع غذايي  دانشگاه تربيت مدرس
  2  دكتر حسن احمدي  صنايع غذايي  دانشگاه تربيت مدرس

  3  دكتر منوچهر وثوقي  صنايع غذايي  شريفدانشگاه 
  

  فعاليتهاي اجرائي - 15
    نوع و زمان فعاليت
  1  ماه 16مدت ه ب - نشگاه محقق اردبيليمدير كتابخانه دا
  2  1401تا مرداد  1380از مهرماه  -دانشكده كشاورزي مركزيمدير آزمايشگاه 

  3  ماه 27مدت ه ب  1382صنايع غذايي از شهريور  مهندسي مدير گروه علوم و
  4   ماه 25به مدت  1387صنايع غذايي از آبان ماه  مهندسي مدير گروه علوم و

  5  ماه 25به مدت  1393ماه  ذرصنايع غذايي از آ مهندسي علوم و مدير گروه
  6  ماه 25به مدت  1397ماه  بهمنصنايع غذايي از مهندسي  مدير گروه علوم و

  7  عضو شوراي تخصصي آزمايشگاه مركزي دانشگاه
  8  عضو هيات علمي گروه بين رشته ايي تركيبات زيست فعال دانشگاه 

  9  1394خانه كتاب وزارت ارشاد از سال داور كتاب فصل و. سال 
  

    تاريخ تكميل فرم  28/10/1401
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  1ضميمه شماره 
Papers Published in Scientific Journals 
 Author(s) Title Journal Volume Pages Year Publisher 

1 
Daneshfar, A., Barzegar, 
M. & Ashraf-Khorassani, 

M. 

Supercritical fluid extraction of 
phenoxy acids from water 

Journal of High Resolutio
Chromatography 18 446 1995 

Huthig, 
Germany 

2 
Ashraf-Khorassani, M., 

Barzegar, M. & Yamini, 
Y. 

On-line coupling of supercritical fluid 
extraction and high performance liquid 
chromatography 

Journal of High 
Resolution 

Chromatography 
18 472 1995 

Huthig, 
Germany 

3 
Barzegar, M., Daneshfar, 

A. & Ashraf-Khorassani, M. 

Effect of parameters on the 
supercritical fluid extraction of nitro-
polyaromatic hydrocarbons from sand 

Analytica Chimica 
Acta 349 245 1997 Elsevier, UK 

4 
Barzegar, M., Mousavi, M. 

F. & Nemati, A. 

Kinetic spectrophotometric 
determination of trace amounts of 
nitrite by its reaction with 
molybdosilicic acid blue 

Microchemical Journal 

65 159 2000 Elsevier, UK 

5 
Rahmani, A., Barzegar, M., 
Shamsipur, M., Sharghi, H. 

& Mousavi, M. F. 

New potentiometric membrane sensors 
responsive to Pb(II) based on some 
recently synthesized 9,10-
anthraquinone derivatives 

Analytical Letters 

33 2611 2000 Marcel-Dekker, 

6 
Mousavi, M. F., Barzegar, 

M. & Sahari, S. 
A PVC-based capric acid membrane 
potentiometric sensor for lead (II) ions 

Sensors and Actuators 
B 

73 199 2001 Elsevier, UK 

7 
Mousavi, M. F., Barzegar, 

M., Rahmani A. & Jabbari A. 

Catalytic kinetic determination of trace 
amounts of palladium with 
photometric detection 

Mikrochimica Acta 
140 41 2002 

Springer-Verlog, 
Austria 

8 
Jabbari, A., Barzegar, M., 
Rahmani, H. & Mousavi,  

M. F. 

Kinetic photometric determination of 
trace amounts of palladium (II) based 
on its catalytic effect on the reduction 
of safranin with hypohposphite 

Indian Journal of 
Chemistry A 

41A 2303 2002 India 
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Papers Published in Scientific Journals 
 Author(s) Title Journal Volume Pages Year Publisher 
9 

Barzegar, M., Rahmani, A., 
Jabbari, A., & Mousavi, M. F. 

Kinetic -spectrophotometric 

determination of propylthiouracil 
based on its inhibitory effect on the 
reduction of neutral red by 
hypophosphite 

Pharmazie 58 114 2003 Germany 

10 Barzegar, M., Jabbari, A., & 
Esmaeili, M. 

Kinetic spectrophotometric 
determination of trace amounts of 
sulfide 

Bulletin of the Korean 
Chemical Society 

24 1261 2003 Korea 

11 

Barzegar, M., Khajehsharifi, 
H. & Mousavi, M. F. 

Molybdosilicic acid blue as a novel 
reagent for the kinetic 
spectrophotometric determination of 
trace amounts of iodate in tablet salt 
and water 

Canadian Journal of 
Analytical Sciences 
and Spectroscopy 

48 359 2003 Canada 

12 
Mousavi, M. F., Rahmani, A., 
Barzegar, M. & Jabbari, A. 

A sensitive catalytic-photometric 
method for the determination of trace 
amounts of palladium (II) by using a 
computerized probe-type photometer 

Journal of Analytical 
Chemistry 

59 71 2004 Russia 

13 Barzegar, M., Rahmani, A., 
Jabbari, A. & Mousavi, M. F., 

A new kinetic-photometric method for 
determination of carbimazole 

Journal of the Chinese 
Chemical Society 

51 363 2004 China 

14 Akbari, A., Mousavi, M. F., 
Rahmanifar, M. S. & 

Barzegar, M. 

A PVC-based vanadyl phosphate 
membrane potentiometric sensor for 
vanadyl ions 

Analytical Letters 37 203 2004 
Marcel Dekker, 

Belgium 

15 
Barzegar, M., Khajesharifi, 

H. & Mousavi, M. F. 

Highly sensitive kinetic 
spectrophotometric method for 
determination of ultra trace amounts 
of periodates using molybdosilicic 
acid blue (MSAB) as a reductor 

Chemical Analysis 
(Warsaw) 

49 235 2004 Poland 

16 
Emami, M., Mousavi, M. F. 

& Barzegar, M. 

Determination of sulfide in spring and 
wastewater by a new kinetic 
spectrophotometric method 

Journal of the Chinese 
Chemical Society 

51 517 2004 China 
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17 
Goli, A. H., Barzegar, M. & 

Sahari, M. A. 
Antioxidant activity and total 
phenolic compounds of pistachio 
(Pistachio vera) hull extracts 

Food Chemistry 92 521 2005 
Elsevier, 

UK 

18 
Rajaei, A., Barzegar, M. & 

Yamini, Y. 
Supercritical fluid extraction of tea 
seed oil and its comparison with 
solvent extraction 

European Food 
Research and 
Technology 

220 401 2005 Springer 

19 

Fadavi, A., Barzegar, M. & 
Azizi, M. H. 

Determination of fatty acids and 
total lipid content of 25 
pomegranates varieties grown in 
Iran 

Journal of Food 
Composition Analysis 

19 676-680 2006 
Elsevier, 

UK 

20 
Barzegar, M. , Mousavi, M. F., 
Khajesharifi, H., Shamsipour, 

M. and Sharghi H. 

Lead (II) ion-selective electrode 
based on recently synthesized 
derivatives of 9, 10-anthraquinones 

IEEE Sensor Journal, 5 392 2005 USA 

21 
Fadavi, A., Barzegar, M., Azizi, 

M. H.and Bayat, M. 
Physico-chemical composition of ten 
pomegranate cultivar grown in Iran 

Food Science and 
Technology 
International. 

11 113-119 2005 
Sage-
Spain 

22 Jabbari, A., Barzegar, M. and 
Mohammadi, M. 

Catalytic kinetic spectrophotometric 
determination of palladium (II) and 
its application to the determination 
of propylthiouracil 

Indian Journal of 
Chemistry A 

44A 1215 2005 India 

23 Gavilighi,  H. A. , Azizi, M. 
H. , Barzegar, M. and Arab 
Ameri, M. 

Effect of selected hydrocolloids on 
bread staling as evaluated by DSC 
and XRD 

Journal of Food 
Technology 

4 185 2006 Pakistan 

24 Maherani, B., Barzegar, M. 
and Sahari, M. A. 

Extraction conditions and physico-
chemical properties of flaxseed gum 

Journal of Food 
Science and 
Technology 

44 250-254 2007 India 

25 Jamshidian, M., Sahari, M. A. 
and Barzegar, M. 

Modified milk fat as a food 
ingredient 

Journal of Food 
Science and 
Technology 

44 338-341 2007 India 
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26 
Yasoubi, P., Barzegar, M., 
Sahari, M. A. and Azizi, M. 

H. 

Total phenolic contents and 
antioxidant activity of pomegranate 
(Punica granatum L.) peel extracts 

JAST 9 35-42 2006 Iran 

27 
Erfani, F., Hassandokht, M. 

R.,  Jabbari, A. and Barzegar, 
M. 

Effect of cultivar on chemical 
composition of some Iranian spinach 

Pakistan Journal of 
Biological Sciences 

10 602-606 2007 Pakistan 

28 
Fattahi-far, E., Sahari, M. A. 

and Barzegar, M. 
Intersterification of tea seed oil and 
its application in margarine 
production  

Journal of American 
Oil Chemists Society 

83 841-845 2006 USA 

29 
Kheradmand, K., Kamali, K., 
Fathipour, Y., Barzegar, M. 
and Mohammadi, Goltapeh 

Effect of pigmy mite Pediculaster 
fletchmanni ( Acari: Siteroptidae) on 
mineral elements of button 
mushroom Agaricus bisporous 

Pakistan Journal of 
Biological Sciences 

9 2177 2006 Pakistan 

30 
Khani, A., Moharramipour, 

S., Barzegar, M. and Naderi-
Manesh, H. 

Comparison of fatty acid 
composition in total lipid of 
diapause and non-diapause larvae of 
Cydia pomonella (Lepidoptera: 
Tortricidae) 

Insect Science 14 125-131 2007 China 

31 
Atapour, M., Moharramipour, 

S. and Barzegar, M. 

Seasonal changes of fatty acid 
compositions in overwintering larvae 
of rice stem borer, Chilo suppressalis 
(Lepidoptera: Pyralidae) 

Journal of Asia-Pacific 
Entomology 

10 33-38 2007 S. Korea 

32 
Omidbeygi, M., Barzegar, 

M., Hamidi, Z. and 
Naghdibadi, H. 

Antifungal activity of thyme, 
summer savory and clove essential 
oils against Aspergillus flavus in 
liquid medium and tomato paste 

Food control 18 1518-1523 2007 UK 

33 
Latifian, M., Hamidi-

Esfahani, Z. and Barzegar, 
M. 

Evaluation of culture conditions for 
cellulose production by two 
Trichoderma reesei mutants under 
solid-state fermentation conditions 

Bioresource 
Technology 

98 3634-3637 2007 UK 
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34 
Khani, A., Moharramipour, S. 
and Barzegar, M. 

Cold tolerance and trehalose 
accumulation in overwintering 
larvae of the codling moth, Cydia 
pomonella (Lepidoptera: 
Tortricidae)  

European Journal of 
Entomology 

104 385-392 2007 
Czech 

Republic 

35 
Barzegar, M., Erfani, F., 
Jabbari, A., and Hassandokht, 
M.R. 

Chemical composition of 15 spinach 
(Spinacea oleracea L.) cultivars 
grown in Iran 

Italian Journal of Food 
Science 

19 309-318 2007 Italy 

36 
Aarabi, A., Barzegar, M., 
and Azizi, M.H. 

Effect of cultivar and cold storage of 
pomegranate (Punica granatum L.) 
juices on organic acid composition 

ASEAN Food Journal 15 49-57 2008 Malaysia 

37 
Sahari, M.A., Barzegar, M., 
and Radfar, R. 

Effect of varieties on the 
composition of dates (Phoenix 
dactylifera L.) 

Food Science and 
Technology 
International 

13 269-275 2007 UK 

38 
Samadloiy, H.R., Azizi, M.H., 
and Barzegar, M. 

Physicochemical quality of seeds of 
pomegranate cultivars (Punica 
granatum L.) grown in Iran and 
antioxidative activity of their 
phenolic component 

Journal of Food 
Science and 
Technology 

45 190-192 2008 India 

39 
Barzegar, M., Rajabi, A., 
Hassandokht, M. R., and 
Jabbari, A. 

Chemical composition of different 
cultivars of onion (Allium cepa L.) 
produced in Iran 

Hort. Environ. 
Biotechnol. 

49 121-127 2008 S. Korea 

40 
Alighourchi, H., Barzegar, 
M., and Abbasi, S. 

Effect of gamma irradiation on the 
stability of anthocyanins and shelf-
life of various pomegranate juices 

Food Chemistry 110 1036-40 2008 
Elsevier, 

UK 

41 
Alighourchi, H., Barzegar, 
M., and Abbasi, S. 

Anthocyanins characterization of 15 
Iranian pomegranate (Punica 
granatum L.) varieties and their 
variation after cold storage and 
pasteurization 

European Food Res. 
Technol. 

227 881-887 2008 Springer 
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42 
Alighourchi, H., and 
Barzegar, M.  

Some physicochemical characteristics 
and degradation kinetic of 
anthocyanin of reconstituted 
pomegranate juice during storage 

Journal of Food 
Engineering 

90 179-185 2009 
Elsevier, 

UK 

43 
Rajaei, A., Barzegar, M., and 
Sahari, M. A. 

Comparison of antioxidative effect 
of tea and sesame seed oils extracted 
by different methods 

JAST 10 345-350 2008 Iran 

44 
Fazel, M., Sahari, M. A. and 
Barzegar, M. 

Determination of Main Tea Seed Oil 
Antioxidants and their Effects on 
Common Kilka Oil 

International Food 
Research Journal 

15 209-217 2008 Malaysia 

45 
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  2ضميه شماره 
  مقالات علمي چاپ شده در مجلات داخلي

  
  ناشر  زمان  صفحات  شماره چاپ  نام مجله  عنوان  نويسندگان  
  مجيد عرب عامري، محمد حسين عزيزي  1

  و محسن برزگر
بررسي تاثير برخي از هيدروكلوئيدها روي خواص رئولوژيكي 

  دانشگاه تربيت مدرس  1383  55  1  مجله علوم و صنايع غذايي  خمير و كيفيت نان لواش

، محمد علي محسن برزگربهنوش ماهراني،   2
  سحري و حميد دهقاني

بهينه سازي شرايط استخراج صمغ بزرك ايراني به روش سطح 
  پاسخ

مجله علوم و فنون كشاورزي و 
منابع طبيعي دانشگاه صنعتي 

  اصفهان
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1383  145  4

محمد حسين  ومحسن برزگر  ابولفضل فدوي  3
  عزيزي

  دانشگاه تربيت مدرس  1383  15  2  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  تركيب فيزيكوشيميايي ده واريته انار ايران

و محمد علي  محسن برزگرمينا ميري قلعه نوي،   4
  سحري

  دانشگاه تهران  1382  55  5  مجلة كشاورزي  بهينه سازي توليد شربت اينورت به روش اسيدي

 رمحسن برزگمير قلنج، شعبان رحيمي،  سيد علي  5
  و محمد علي كمالي

  دانشگاه تهران  1384  87  60  مجله دامپزشكي دانشگاه تهران  براي غني سازي تخم مرغ 3-مقايسه منابع مختلف اسيد چرب امگا

 محسن برزگرفر، محمد علي سحري، الهام فتاحي  6
  و سيد كاظم حسيني

  دانشگاه تربيت مدرس  1383  21  3  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  گارينكاربرد روغن بذر چاي در توليد مار

حميد رضا صمدلويي، محمد حسين عزيزي و   7
  محسن برزگر

  دانشگاه تربيت مدرس  1385  19  4  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  شيميايي هسته ده رقم انار يزد-هاي فيزيكيبررسي ويژگي

محسن ي و مجيد جمشيديان، محمد علي سحر  8
  برزگر

مطالعه تفكيك اجزائ چربي شير به روش كريستاليزاسيون جزء به 
  جزء

 مجله علوم و فنون  كشاورزي و 
دانشگاه صنعتي  منابع طبيعي 

  اصفهان
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1385  201-210  10

و محمد علي  محسن برزگرمينا ميري قلعه نوي،   9
  سحري

هاي مختلــف بــر كيفيــت اســيد تاثير شربت اينــورت توليــد شــده بــا
  بيسكويت

  دانشگاه تهران  1385  222-217  37  مجلة علوم كشاورزي ايران

محسن سيدمحمد حسن مرتضوي، كاظم ارزاني و   10
  برزگر

بندي تحت خلا و شرايط اتمسفر تغيير يافته بر ماندگاري و تاثير بسته
  ) رقم برحي.Phoenix dactylifera Lكيفيت ميوة خرما (

دانشگاه شهيد چمران   1385 137-125  29  علمي كشاورزيمجلة 
  اهواز



  ٣٥

 
  ناشر  زمان  صفحات  شماره چاپ  نام مجله  عنوان  نويسندگان  

و محسن برزگر محمد فاضل، مريم اميد بيگي،   11
  حسنعلي نقدي بادي

بررسي تاثير حرارت روي فعاليت آنتي راديكالي اسانس گياهان 
  ....آويشن، مرزه و ميخك توسط روش ..

  1386  63-54  22  فصلنامه گياهان دارويي
پژوهشكده گياهان 

  دارويي جهاد
محسن فهيمه عرفاني، محمد رضا حسندخت،   12

  و علي جباري برزگر
  دانشگاه تربيت مدرس  1386  34-27  3  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  تعيين و مقايسه برخي از مواد مغزي هفت رقم اسفناج ايراني

صمدلويي، محمد حسين عزيزي و  حميد رضا  13
  محسن برزگر

  اثر آنتي اكسيداني تركيبات فنوليك هسته انار بر روغن سويا
منابع  مجله علوم كشاورزي و

  طبيعي
  دانشگاه گرگان  1386  93-99  14

محسن حسين امرايي، محمد حسين عزيزي،   14
  و حسن احمدي گاوليقي برزگر

  غني شده با آهن UFبررسي خواص شيميايي و حسي پنير سفيد 
منابع  مجله علوم كشاورزي و

  طبيعي
  دانشگاه گرگان  1386  184-191  14

و  محسن برزگرمريم عطاپور، سعيد محرمي پور،   15
  عباس خاني

مطالعه برخي از تركيبات ضد يخ با وزن مولكولي پايين در 
  لاروهاي زمستان گذران كرم ساقه خوار برنج

  1386  38-27  75  هاي گياهيآفات و بيماري
موسسه آفات و 

  هابيماري
حسن خوش قلب، كاظم ارزاني، محمد جعفر   16

  محسن برزگرملكوتي و 

تغييرات قندها و اسيدهاي آلي در حين رشد و انبارماني و اثر آن 
بر ماندگاري، خصوصيات كيفي و عارضه قهوهاي شدن داخلي 

  رقم گلابي آسيايي 2ميوه در 

 و مجله علوم و فنون  كشاورزي
دانشگاه صنعتي  منابع طبيعي 

  اصفهان
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1387  1-12  45

 سحري و محمدعلي ،برزگر محسن شهسواري، ندا  17

  بادي نقدي حسنعلي
بررسي فعاليت آنتي اكسيداني اسانس گياه آويشن شيرازي 

(Zataria multiflora Boiss.) در روغن سويا  
  1387  68-56  28  فصلنامه گياهان دارويي

پژوهشكده گياهان 
  دارويي جهاد

سيد محمد حسن مرتضوي، كاظم ارزاني و   18
  محسن برزگر

تاثير زمان و دماي آبگيري بر خصوصيات كيفي خرماي رقم برحي 
  وزارت جهاد كشاورزي  1387  193-186  79  پژوهش و سازندگي  در مرحله رطب

نگين اخلاقي اميري، كاظم ارزاني، محمد جعفر   19
  محسن برزگر ملكوتي و

بررسي ريزش پيش از برداشت پرتقال ايتاليايي و امكان كاهش آن در 
  1386  278-271  8  مجله علوم و فنون باغباني ايران  شمال كشور

انجمن علوم باغباني 
  ايران

 محسن عليپور، داريوش روزبهان، يوسف  20

  عزيزي حسين محمد و برزگر
  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  انگور هتفال فنوليك تركيبات اكسيداني آنتي فعاليت

  دانشگاه تربيت مدرس  1387  69-74  5

  حميد رضا بلوچي، سيد علي مدرس ثانوي،  21
  محسن برزگرامام و يحيي  

اكسيد كربن و اشعه ماوراي بنفش بر تاثير تنش كم آبي، ازدياد دي
  صفات كيفي برگ پرچم گندم دوروم

 مجله علوم و فنون  كشاورزي و
دانشگاه صنعتي  بع طبيعي منا

  اصفهان
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1387  167181  45

  



  ٣٦

 
  ناشر  زمان  صفحات  شماره چاپ  نام مجله  عنوان  نويسندگان  

نگين اخلاقي اميري، كاظم ارزاني، محمد جعفر   22
  محسن برزگرملكوتي و 

بررسي ريزش قبل از برداشت و ارتباط آن با ميزان اكسين در 
 .Citrus sinensis cv) يوه پرتقال ايتالياييناحيه ريزش م

Italian)  

 علوم كشاورزي و منابع طبيعي
  گرگان

  دانشگاه گرگان  1387  77-86  15

محمد علي محسن برزگر، فرنوش عيوقي،   23
  سحري و حسنعلي نقدي بادي

 Anethumبررسي فعاليت آنتي اكسيداني اسانس شويد (

Graveolensهاي آن با آنتي اكسيدان ي) در روغن سويا و مقايسه
  سنتزي

  1388  83-71  30  فصلنامه گياهان دارويي
پژوهشكده گياهان 

  دارويي جهاد

سولماز سارمي نژاد، محمد حسين عزيزي،   24
  و سليمان عباسيمحسن برزگر 

و غلظت پلاستي سايزر روي ويژكي هاي فيلم تهيه  pHبررسي اثر 
  شده از ايزوله پروتئين باقلا

  دانشگاه تربيت مدرس  1388  103-93  6  صنايع غذايي ايران مجله علوم و

حميد رضا بلوچي، سيد علي مدرس ثانوي، يحيي   25
  محسن برزگرامام و 

اكسيد كربن و اشعه ماوراي بنفش بر تاثير تنش كم آبي، ازدياد دي
  صفات كمي گندم دوروم

  دانشگاه تهران  1388  52-41  40  مجله علوم گياهان زراعي ايران

  محسن برزگرعفت مروتي، محمد علي سحري و   26
 هاي لاين/ارقام گلرنگ روغن و بذر فيزيكوشيميايي خواص

  6 امگا از غني منبع عنوان به ايراني
  1389  155-145  36  فصلنامه گياهان دارويي

پژوهشكده گياهان 
  دارويي جهاد

27  
 محسن عزيزي، حسين محمد صبحي، سيما

  تسليمي اقدس و برزگر

 و رنگ پايداري بر تانيك اسيد و فروليك اسيد ثرا مقايسه
 مختلف هاي زمان در انار آب ارگانولپتيكي ويژگيهاي

  درجه سانتي گراد 5ي دما در نگهداري
  دانشگاه تربيت مدرس  1389  83-73  7  مجله علوم و صنايع غذايي ايران

ي و ضد ميكروبي پوست سبز پسته بررسي خاصيت آنتي اكسيدان  و محمد علي سحريمحسن برزگر احمد رجايي،   28
)Pistachia vera(  

  دانشگاه تربيت مدرس  1390 120-111  8  مجله علوم و صنايع غذايي ايران

محسن محبوبه ذولفقاري، محمد علي سحري و   29
  برزگر

 طي  در ايران كيوي ارقام برخي معدني عناصر تغييرات

  دانشگاه تربيت مدرس  1390 38-33  8  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  سردخانه در نگهداري

حسن خوش قلب، كاظو ارزاني، محمد جعفر   30
  محسن برزگرملكوتي و 

ثر محلول پاشي كلسيم، روي، بور و زمــان برداشــت بــر فعاليــت ا
آنزيم پلي فنول اكسيداز در ميوه دو رقم گلابــي آســيايي در زمــان 

  انبار داري
  اه تهراندانشگ  1389 9-1  12  مجله به زراعي كشاورزي

ي، محمد حسين عزيزي تبريززاد، فرزاد دحبيب واح  31
  و زهره حميدي محسن برزگركبارفرد، 

أثير درجه ي استخراج آرد و ميزان آنزيم آســپارژيناز بــر كــاهش ت
  آزاد در خمير نان آسپارژين

  فصلنامه افق دانش
  علوم پزشكي گناباد  1391  37-44  18

پژوهشكده گياهان   1390  -  8ويژه نامه   فصلنامه گياهان داروييارزيابي فعاليت ضداكسايشي اسانس اسطوخودوس  سحري، حمدعليم ،برزگر محسن محمد طاها نژاد،  32



  ٣٧

  دارويي جهاد  در سامانه روغن خام سويا (Lavandula angustifolia)  بادي نقدي حسنعلي

 سحري، محمدعلي ،برزگر محسن حمد طاها نژاد،م  33

  بادي نقدي حسنعلي
 Malva)راديكالي عصاره پنيركابي فعاليت آنتيارزي

sylvestris L.)  و كاربرد آن در سامانه روغن  
  فصلنامه گياهان دارويي

42  86-97  1391  
پژوهشكده گياهان 

  دارويي جهاد
 ســليمان عزيــزي، حســين محمد فاضل، محمد  34

  برزگر محسن عباسي و
 لمفــي هــاي ويژگــي بــر روغــن و گليســرول ثعلــب، تأثير تعيين

  بزميني سي نشاسته پايه بر خوراكي
 صنايع و تغذيه علوم مجله

  ايران غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1390  93-103 ٤

  شهيد بهشتي
حسن خوش قلب، كاظو ارزاني، محمــد جعفــر   35

  محسن برزگرملكوتي و 
ثر محلول پاشي كلسيم، روي، بور و زمــان برداشــت بــر فعاليــت ا

ميوه دو رقم گلابــي آســيايي در زمــان آنزيم پلي فنول اكسيداز در 
  انبار داري

  9-1  12 مجله به زراعي كشاورزي
  دانشگاه تهران  1389

حبيب واحدي، محمد حسين عزيزي، فرزاد كبـاـرفرد،   36
زهــره حميــدي اصــفهاني و منــوچهر  محسن برزگر،

  حامدي

تاثير درجه استخراج آرد و مدت زمان تخمير بر كاهش آســپارژين 
  اصلي تشكيل اكريل آميد)در خمير نان سنگك آزاد (پيش ساز

واحد علوم و تحقيقات   1391  20-13 ٩  علوم غذايي و تغذيه
  دانشگاه آزاد اسلامي

حبيب واحدي، محمد حسين عزيزي، فرزاد كبـاـرفرد،   37
  زهره حميدي اصفهاني محسن برزگر،

 مدت و دما آسپارژيناز، آنزيم ميزان آرد، استخراج درجه تأثير

 بر  تپخ زمان

  سنگك نان در آكريلاميد تشكيل

 صنايع و تغذيه علوم مجله

  ايران غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1391  51-60  7

 شهيد بهشتي

و محمد علي محسن برزگر محبوبه جمشيدي،   38
  سحري

 پــودر ميكروبي ضد و اكسايشي ضد فعاليت بر گاما پرتودهي اثر

  دارچين
 صنايع و تغذيه علوم مجله

  نايرا غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1391 61-70  7

 شهيد بهشتي

محســن شــقايق ســودي، ســعيد محرمــي پــور،   39
  و مريم عطاپور برزگر

اجزاي تركيبات ضديخ با وزن مولكولي پايين در حشرات كامل زمستان 
ــارون   Xanthogaleruca luteolaگــذران سوســك برگخــوار ن

(Coleoptera: Chrysomelidae) 

انجمن حشره شناسي   1391  32-17 31  ناسي ايرانشنامه انجمن حشره
  ايران

 جعفــر محمد ارزاني، كاظم قلب، خوش حسن  40

  برزگر محسن و ملكوتي
 برداشت از قبل ريزش بر بور و روي كلسيم، پاشي محلول تاثير

 ميوه كيفي و كمي صفات برخي و غذايي عناصر قندها، ميزان و

 (.Pyrus serotina Rehd) آسيايي گلابي از ارقامي در

  

  دانشگاه تهران  1392  159-149  44  مجله علوم باغباني ايران

 حميدرضــا ســحري، علــي محمد هاديان، زهرا  41

  عباسي سليمان و برزگر محسن مقيمي،
 حاوي هاي نانوليپوزوم هاي ويژگي ارزيابي و تهيه

 هاي روش به اسيد دوكوزاهگزاانوئيك و اسيد ايكوزاپنتاانوئيك

   اي ميله نيكاسيونسو و اكستروژن

 صنايع و تغذيه علوم مجله

  ايران غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1392 219-230  8

 شهيد بهشتي



  ٣٨

 محســن ،يعزيــز حســين محمد برزگر، حسن  42

  اصفهاني حميدي زهره و برزگر
 رس- نشاسته نانوكامپوزيتي فعال فيلم خواص ارزيابي و توليد

  پتاسيم سوربات و دارچين اسانس حاوي
 در نوآوري و پژوهش يهنشر

  غذايي صنايع و علوم
پژوهشكده علوم و   1392  167-178  2

  صنايع غذايي
 محســن عزيــزي، حســين محمــد قرايي، زهرا  43

  پنجكي حسيني محمد سيدو  برزگر
 از شده توليد بربري نان حسي و رئولوژيكي هاي ويژگي بررسي

  كتيرا و ثعلب هاي صمغ حاوي منجمد خمير
 صنايع و هتغذي علوم مجله

  ايران غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1392 137-144  8

 شهيد بهشتي

 ،برزگــر محســن قــورچي، علــي حميدرضــا  44
  عباسي سليمان و سحري محمدعلي

 شيميايي، -فيزيكي هاي ويژگي از برخي بر گاما پرتو اثر

  انار آب ضداكسايشي- خاصيت و فراسودمند هاي تركيب
  سازمان انرژي اتمي ايران  1392  75-65  65  اي هسته فنون و علوم مجله

 ،برزگــر محســن قــورچي، علــي حميدرضــا  45
  عباسي سليمان و سحري محمدعلي

 هاي ريززنده غيرفعالسازي بر فراصوت امواج اثر ارزيابي

  انار آب در سرويزيه ساكارومايسسو اشريشياكلي
  دانشگاه تربيت مدرس  1393  33-23  11  مجله علوم و صنايع غذايي ايران

محســن محمود كوشش صــبا، كــاظم ارزانــي و   46
  برزگر

 Prunus( زردآلو ميوه اكسايشي ضد فعاليت تغييرات بررسي

armeniaca L. (سردخانه در نگهداري شرايط در  
  دانشگاه تربيت مدرس  1393  21-11  11  مجله علوم و صنايع غذايي ايران

محســن فاطمه سعيدي، ســعيد محرمــي پــور و   47
  برزگر

ضد يخ و روند تغييرات آن ها در شته ي مومي كلم، تركيبات 
Brevicoryne brassicae (Hem.: Aphididae) 

انجمن حشره شناسي   1391  33-17  32  نامه ي انجمن حشره شناسي ايران
  ايران

حســين ميرزايــي مقــدم، محمــد هــادي خــوش   48
  و علي سليميمحسن برزگر تقاضا، 

 بر نگهداري زمان و تپرمنگنا پتاسيم زئوليت نانو اثر بررسي

  كيوي (رقم هيوارد) ميوه فيزيكوشيميايي خواص
  دانشگاه فردوسي  1393  49-37  4  نشريه ماشين هاي كشاورزي

اسمعيل خالقي، كاظم ارزاني، نورالــه معلمــي و   49
  محسن برزگر

مطالعه اثر كاربرد برگي كائولين بر فلئورسانس و ميزان
.)Olea europaea Lهاي زيتون (كلروفيل برگ نهال

 رقم دزفول تحت تنش كم آبي
  

  دانشگاه شهيد چمران  1393  139-127  37  توليدات گياهي

 رودكــي، ميررضــايي ســادات معصــومه  50

 مريم طرزي، غياثي بابك سحري، محمدعلي

  محسن برزگر و قراچورلو

 رقم روغندو فيزيكوشيميايي خصوصيات بر تصفيه فرايند تاثير

  اآربيكين و بليدي زيتون
  دانشگاه آزاد اسلامي  1393  90 -81  12  علوم غذايي و تغذيه

 محســن ،يعزيــز حســين محمد برزگر، حسن  51

  اصفهاني حميدي زهره و برزگر
  دانشگاه تربيت مدرس  1394  101-93  12  مجله علوم و صنايع غذايي ايران  رس- نشاسته نانوكامپوزيتي فعال فيلم خواص ارزيابي و توليد

 محســن عزيــزي، حســين محمــد قرايي، زهرا  52

  و رويا آقا قلي زاده برزگر
 خمير رئولوژيك خواص بر ثعلب و كتيرا هيدروكلوييدهاي تاثير

  بربري نان كيفيت و
  دانشگاه تربيت مدرس  1395  31-23  13  مجله علوم و صنايع غذايي ايران

  دانشگاه شهركرد  1393  35-27  3هاي  پژوهش هاي مكانيك ماشين-LDPEي اثر فيلم هاي نانوكامپوزيتي فعال (بررس خــوش هــادي محمــد مقــدم، ميرزايــي حسين  53
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) بر خواص فيزيكي، مكانيكي و كيفي nanoTiO2-nanoclay  برزگر محسن و سليمي علي تقاضا،
  ميوه كيوي

  كشاورزي

 برزگر محسن يداللهي، عباس فرامرزي، شاداب  54

  زاده كريم قاسم و
 سيب ميوة شيمياييفيزيكو هاي ويژگي ترين مهم مقايسة

  گلاب سيب ارقام از تعدادي و قرمز گوشت
دانشگاه تهران   1394  741-729  17  به زراعي كشاورزي

  (ابوريحان)
ــيه   55 ــعود رضــائي، مرض ــدزاده، مس ــروز محم به

  محسن برزگرحسيني نژاد و 
 رنگين آلاي قزل ماهي فيلة دهي پوشش در اينولين از استفاده
 و سديم آلژينات پاية با )Oncorhynchus mykis( كمان

  شده سرخ فراوردة بافتي و حسي هاي ويژگي بر آن تأثير بررسي

پژوهش و نوآوري در علوم و 
  صنايع غذايي

پژوهشكده علوم و   1395  141-152  5
  صنايع غذايي مشهد

 و برزگــر محسن حجتــي، محمد ،يتراب راضيه  56
  جوينده حسين

 تشكيل زا جلوگيري در هيدروكلوئيدي هاي پوشش اثر

  سيبزميني چيپس در روغن جذب كاهش و آكريلآميد
 صنايع و تغذيه علوم مجله

  ايران غذايي
علوم پزشكي دانشگاه   1396  109-120  1

  شهيد بهشتي
، محمد علــي ســحري و اردستاني سميرا برنجي  57

  محسن برزگر
 و آلي اسيدهاي غلظت و تركيب بر گاما دهي تابش اثر ارزيابي
  ايراني زرشك رقم دو ي ميوه آب در ولمحل هاي ويتامين

  سازمان انرژي اتمي ايران  1396  44-30  79  اي هسته فنون و علوم مجله

 مرضــيه رضــائي، مســعود محمــدزاده، بهــروز  58

  برزگر محسن و نژاد حسيني
 كمان رنگين لآلاي قز ماهي فيله ماندگاري عمر تعيين

)Oncorhynchus mykiss( با شده داده پوشش 

 يخچال شرايط در نگهداري طي اينولين حاوي سديم آلژينات

)Co4±20 (   

علوم و فنون شيلات تربيت 
  مدرس

  دانشگاه تربيت مدرس  1396  57-74  6

حامد صابريان، زهره حميدي اصــفهاني، حســن   59
  محسن برزگراحمدي گاوليقي و 

 ويژگيهاي و بازده بر متداول و اهمي آنزيمي، هاي روشمقايسه 

  پرتقال ضايعات از تخراجياس پكتين كيفي
 صنايع و علوم پژوهشهاي نشريه

  ايران غذايي
  دانشگاه فردوسي مشهد  1397  69-80  14

و محســن برزگــر محمد كاوند، كاظم ارزانــي،   60
  مجيد ميرلطيفي

تاثير سايبان، محلول پاشي كائولين، تنك ميوه و آبياري تكميلي بر 
  لس ترش ساوهكاهش عارضه سفيدشدگي ميوه آريل انار رقم م

  جهاد كشاورزي  1396  112-85  2-33  مجله به زراعي نهال و بذر

 محســن عزيزي، محمدحسين خراساني، سپيده  61

  اصفهاني حميدي زهره و برزگر
 چهار حسي ويژگي و ميكروبي كيفيت بر گاما اشعه اثر بررسي

  كرمان استان در انبارداري ماه نه مدت در طول پسته رقم
  دانشگاه تربيت مدرس  1397  90-79  15  ئي ايرانعلوم و صنايع غذا

بهمن فتاحي، كاظم ارزاني، محمد كاظم ســوري   62
  رمحسن برزگو 

مرفوفيزيولوژيك و شاخص هاي  صفات بر سرب و كادميم تأثير
  ).Ocimum basilicum Lفتوسنتزي گياه ريحان (

  دانشگاه تهران  1398  849-839  )4( 50  علوم باغباني ايران

، حسن احمــدي گــاوليقي، مريم جليلي صفريان  63
ــر ــن برزگ ــا 3محس ــدي طبرس ــه  و مه چيبويك

ا بگلوكوزيداز -آميلاز و آلفا-رزيابي مهار فعاليت آنزيم هاي آلفاا
پروتئين استخراج شده  يبر محلول وفبرهم كنش تركيبات فنولي، 

  دانشگاه تربيت مدرس  1401  35-45  19) 122(  لوم و صنايع غذائي ايرانع
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  از عدس سبز  اودنيگو
64                
65                
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Papers Presented in International Conferences 
 

 Author (S) Title Conference Presentation Year Place 

1 Barzegar, M. & Ashraf-
Khorassani, M. 

Optimization of supercritical fluid 
extraction of nitro-polyaromatic 
hydrocarbons in diesel and air 

particulates 

The pittsburgh conference Abstract 1995 
New Orleans, 

USA 

2 Mousavi, M. F., Barzegar, 
M. & Sahari, S. 

Capric acid as a new ionophore for a 
lead(II) ion-selective membrane 

electrode sensor 
Electroanalysis (ESEAC) Abstract 2000 Bonn, Germany 

3 
Mousavi, M. F., Barzegar, 

M., Rahmani, A., 
Shamsipur, M. & Sharghi, 

H. 

Pb(II)-ion selective membrane 
electrode based on recently 

synthesized 1,4-bis(prop-2-enyloxy)-
9,10-anthraquinone 

Electroanalysis (ESEAC) Abstract 2000 Bonn, Germany 

4 Mirghlenge, A., Rahimi, S. 
and Barzegar, M. 

Comparison of N-3 fatty acid sources 
for enrichment of egg 

XXII World`s Poultry Congress Abstract 2004 Istanbul-Turkey 

5 
Majdi, S., Jabbari, A., 
Barzegar, M. and A. 

Alikhani, M. 

Solvent extraction of tobacco seed oil 
and its comparison with supercritical 

fluid extraction 

International Symposium on  nd2
Recent Advances in Food 

Analysis 
Abstract 2005 Prauge-Czech 

6 Khani, A., Moharamipour, 
S. and Barzegar, M. 

Within population variation in 
supercooling points of codling ….. 

International Symposium on 
the Environmental Physiology 

of Ectoderms and Plants 
Abstract 2005 

Roskilde-
Denmark 

7 Khani, A., Moharramipour, 
S. and Barzegar, M. 

Cold hadiness strategy in 
overwintering larvae of coldling moth

Insects, Nature, and Humans Abstract 2005 -South Korea 

8 Barzegar, M., Arabi, A. 
and Azizi, M. H. 

Separation and determination of 
organic acids of pomegranate juice 

during storage 

18th Indian Convention of 
Food Scientists and 

Technologies 
Abstract 2006 India 

9 Alighourchi, H., Barzegar, 
M. and Abbasi, S. 

Determination of pomegranate juice 
anthocyanins and their variation 

during storage 
ASEAN Food Conference th10 Abstract 2007 Malaysia 
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 Author (S) Title Conference Presentatio
n Year Place 

10
Shsavari, N., Barzegar, M., 

Sahari M. A. and 
Naghdibadi, H. 

Antioxidant and antiradical activities 
of essential oil of Bunium persicum 

Boiss 

The 1st International Symposium 
on Medicinal Plants, their 

cultivation and aspects of uses 
Abstract 2008 Jordan 

11
Samadloiy, H.R., AZIZI, M. 

H. and Barzegar, M. 
Uses of phenol components of 
pomegranate cultivars (Punica 
granatum L.) as food additive 

antioxidant 

The 1st International Symposium 
on Medicinal Plants, their 

cultivation and aspects of uses 

Abstract 2008 Jordan 

12
Rajaei, A., Barzegar, M., 
Sahari, M. A. and Hamidi, 

Z. 

Optimization of extraction conditions 
and purification of some natural 

products from pistachio green hull 

Asian Symposium on Medicinal 
Plants, Spices and Other Natural 

Products (ASOMPS) XIII 

Abstract 2008 India 

13
Ayoughi, F., Barzegar, M. 

and Sahari, M. A. 
Antioxidant properties of Essential oil 

of Anethum Graveolens Bioss 
Asian Symposium on Medicinal 
Plants, Spices and Other Natural 

Products (ASOMPS) XIII 

Abstract 2008 India 

14
Amiri, N. A., Arzani, K., 

Malakouti, M. J., Barzegar, 
M. and Kangarshahi, A. A. 

Pre-harvest drop of Iranian orange 
(Citrus sinensis) and possibility of its 

reduction in North of Iran 

ional Citrus Internat thThe 11
Congress 

Abstract 2008 China 

15
Amiri, N. A., Arzani, K., 

Malakouti, M. J. and 
Barzegar, M.  

Reduction of June drop in Thompson 
navel orange (Citrus sinensis) 

International Citrus  thThe 11
Congress 

Abstract 2008 China 

16
Alighourchi, H. and 

Barzegar, M. 
Anthocyanins Characterization of Fifteen 
Iranian Pomegranate (Punica granatum 
L.) Varieties and Their Variation after 

Cold Storage and Pasteurization 

5th International Workshop on 
Anthocyanins 

Abstract 2009 Japan 

17   5th International Workshop on 
Anthocyanins 

Abstract 2009 Japan 

18 
Tahanejad, M., Barzegar, 

M.,  Sahari, M. A. and 
Naghdibadi, H. 

Application of lavandula angustifolia 
essential oil as natural antioxidant in 

crude soybean oil 

1th International Congress on 
Food Technology 

Abstract 2010 Turkey 
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 Author (S) Title Conference Presentatio
n Year Place 

19 Darugheh, F., Barzegar, M. 
and Sahari M. A. 

Antioxidant and antifungal effect of 
Caraway (Carum carvi L.) essential oil on 

butter cake 
APCCN 2011 Abstract 2011 Thailand 

20 Sabouri, Z., Barzegar, M. 
and Sahari M. A. 

Echinacea purpurea extract as a natural 
preservative in cake 

FOODBALT 2011 Abstract 2011 Latvia 

21 Mortazavi, S. M. H., Arzani, 
K. and Barzegar M. 

Analysis of Sugars and Organic Acids 
Contents of Date Palm (Phoenix 

dactylifera L.) ‘Barhee’ during Fruit 
Development 

International Date Palm  th4
Conference 

Full Text 2010 UAE 

22
Kordsardouyi H., Barzegar, 

M., Sahari, M. A. and 
Shahnia, M. 

Effect of heating on Zataria multiflora 
and Cinnamon zeylanicum essential oils 

for the evaluation of their antiradical 
activities by using 2,2'-diphenyl-1-

picrylhydrazyl (DPPH) 

International Congress  th59
and Annual Meeting of the 
Society-for-Medicinal Plant 

and Natural Product Research 

Abstract 2011 Turkey 

23 Kalantari F., Barzegar M. 
and Hamidi-Esfahani Z. 

Control of Aspergillus flavus growth in 
tomato paste by Cinnamomum zeylanicum 

and Origanum vulgare L. essential oils 
WASET Full Text 2012 Denmark 

24
Nasiri M., Barzegar M., 
Sahari M. A. and Niakosari 
M. 

Tragacanth gum enriched with Zataria 
multiflora Boiss. essential oil as a novel 
edible coating for improving postharvest 
quality of button mushrooms (Agaricus 
bisporus) 

ASEAN Food  th15
Conference 

AFull Text 2017 Vietnam 

25
Khorasani S., Azizi M. 
H., Barzegar M. and 
Hamidi Esfahani, Z. 

The effect of Cinamomum zeglanicum, 
Caryophillum aromaticus, and Thymus 
daenensis extracts on the aflatoxin level 

of packed pistachios 

ASEAN Food  th15
Conference 

AFull Text 2017 Vietnam 
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

محسن برزگر، يداالله يميني، علي   1
  دانشفر و مهدي اشرف خراساني

استخراج، جداسازي و شناسايي هيدروكربنهاي نيتروپلي 
و آناليز با سايكليك آروماتيك بوسياه سيال فوق بحراني 

HPLC  وGC  
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1375فروردين  ماه   چكيده مقالات  پنجمين سمينار شيمي تجزيه ايران

2  
يداالله يميني، مهدي اشرف 

خراساني، محسن برزگر و علي 
  دانشفر

اندازه گيري كمي آلكيل بنزن سولفوناتهاي خطي به روش 
افي گازي در استخراج با فاز جامد و آناليز با كروماتوگر

  مرداب انزلي
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1375فروردين  ماه   چكيده مقالات  پنجمين سمينار شيمي تجزيه ايران

3  
مهدي اشرف خراساني، يداالله 
يميني، محسن برزگر و علي 

  دانشفر

استخراج كمي و كيفي تركيبات قطبي با سيستم پيوسته 
اتوگرافي مايع آناليز با كروم-استخراج با سيال فوق بحراني

)SFE/HPLC.(  
  دانشگاه صنعتي اصفهان  1375فروردين  ماه   چكيده مقالات  پنجمين سمينار شيمي تجزيه ايران

4  
محسن برزگر، محمد صفي 

رحماني فر، يداالله يميني و مير 
  فضل االله موسوي

مطاله تشكيل كمپلكس بين برخي از كاتيونهاي سنگين و 
در مخلوط  6كراون  18-لدي بنزي 1،10-دي آزا 1،1ليگند 

  پلاروگرافي ACحلالهاي دو تايي با استفاده از 
  دانشگاه تربيت مدرس  1377بهمن ماه   چكيده مقالات  سيزدهمين كنگره شيمي و مهندسي شيمي ايران

5  
داود عاجلو، عبدالواحد رحماني، 

محسن برزگز و مير فضل االله 
  موسوي

رخي از محاسبه نظري پتانسيل اكسيداسيون و احيا ب
و  SCRFآنتراكينونها به كمك مدل حلال پوشي 

COSMO  
  دانشگاه تربيت مدرس  1377بهمن ماه   چكيده مقالات  سيزدهمين كنگره شيمي و مهندسي شيمي ايران

6  
علي جباري، عبدالواحد رحماني، 

و مير فضل االله  رمحسن برزگ
  موسوي

A sensitive catalytic-photometric method for 
the determination of trace amounts of 

palladium(II) by using probe-type 
photometer  

  دانشگاه صنعتي شريف  1379بهمن ماه   چكيده مقالات  دهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

محمد زمان كسايي و محسن   7
  دانشگاه آزاد اسلامي  1379آذر ماه   چكيده مقالات  ميدومين كنگره شيمي دانشگاه آزاد اسلا  Orange juice " cloudiness" elimination  برزگر

محسن برزگر، حبيب االله خواجه   8
  شريفي، و مير فضل االله موسوي

Lead(II) ion-selective membrane electrode 
based on recently synthesized derivatives of 

9,10-anthraquinone  
  دانشگاه تهران  1380خرداد ماه   چكيده مقالات  چهارمين سمينار دوسالانه الكتروشيمي ايران
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  
عبدالواحد رحماني، محسن برزگر،   9

  علي جباري و مير فضل االله موسوي
Kinetic photometric determination of trace amounts of 

palladium(II) based on its catalytic effect on the 
reduction of safranin with hypophosphite  

  دانشگاه يزد  1380بهمن ماه   چكيده مقالات  يازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

عبدالواحد رحماني، محسن برزگر،   10
  علي جباري و مير فضل االله موسوي

Kinetic determination of methimazole based on its 
inhibitory effect on the reaction between neutral red 

and hypophosphite  
  دانشگاه يزد  1380بهمن ماه   چكيده مقالات  يازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

محسن برزگر، عبدالواحد رحماني،   11
  علي جباري و مير فضل االله موسوي

Kinetic-photometric determination of carbimazole 
in pharmecutical  دانشگاه يزد  1380بهمن ماه   چكيده مقالات  يازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران  

محسن برزگر، عبدالواحد رحماني،   12
  علي جباري و مير فضل االله موسوي

Catalytic kinetic determination of trace amounts of 
palladium with photometric detection  دانشگاه يزد  1380بهمن ماه   چكيده مقالات  يازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران  

معسن برزگر، حبيب خواجه   13
  شريفي و مير فضل االله موسوي

Molybdosilicic acid blue as a novel reagent for the 
kinetic spectrophotometric determination of trace 

amounts of iodate in tablet salt and water 
  امير كبيردانشگاه   1381مهرماه   چكيده مقالات  سيزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

محسن برزگر، محمد صفي رحماني   14
  فر و مير فضل االله موسوي

Amperometric determination of nitrite at a 
polyaniline modified glassy carbon electrode doped 

with silicomolybdate anion 
 دانشگاه مازندران  1381بهمن ماه   چكيده مقالات  دوازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

حسين هلي، محسن برزگر و مير   15
  فضل االله موسوي

A selective graphite coated membrane electrode 
based on newly synthesis derivative of 9, 10-

anthraquinone in the frequency domain 
 دانشگاه مازندران  1381بهمن ماه   چكيده مقالات  دوازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

معسن برزگر، حبيب خواجه   16
  شريفي و مير فضل االله موسوي

Highly sensitive kinetic spectrophotometric method 
for determination of ultra trace amounts of periodates 

by its reaction with molybdosilicic acid blue 
 دانشگاه مازندران  1381بهمن ماه   چكيده مقالات  دوازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

محسن برزگر، عبدالواحد رحماني،   17
  علي جباري و مير فضل االله موسوي

Kinetic-spectrophotometric determination of 

propylthiouracil based on its inhibitory effect on the 
reduction of neutral red by hypophosphite 

 دانشگاه مازندران  1381بهمن ماه   چكيده مقالات  دوازدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

بهنوش ماهراني، محسن برزگر و   18
  محمد علي سحري

Optimization of Extraction Conditions of an Iranian 
Flaxseed Gum by Response Surface Methodology 

  دانشگاه مشهد  1383ارديبهشت   چكيده مقالات  سيزدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران



  ٤٦

  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

محسن برزگر و حسين گلي،   19
  محمد علي سحري و يداالله يميني

Supercritical Carbon Dioxide and Solvent 
Extraction of Antioxidant from Pistachio Hull 

  دانشگاه مشهد  1383ارديبهشت   چكيده مقالات  سيزدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

احمد رجايي، محسن برزگر و يد   20
  االله يميني

Supercritical Fluid Extraction of Tea Seed Oil and 
Its Comparison with solvent extraction 

  دانشگاه مشهد  1383ارديبهشت   چكيده مقالات  سيزدهمين سمينار شيمي تجزيه ايران

پريسايعثوبي، محسن برزگر و   21
  محمد علي سحري

Effect of Extraction Methods and Different 
Solvents on Concentration of Pomegranate Peel 

Phenolics 
  1384ارديبهشت   چكيده مقالات  پانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران

ايي انستيتو تحقيقات تغذيه
  ايران

22  
فر، محمد علي الهام فتاحي

سحري، محسن برزگر و سيد 
  كاظم حسيني

  1384ارديبهشت   چكيده مقالات  صنايع غذايي ايران پانزدهمين كنگرة ملي كاربرد روغن بذر چاي در توليد مارگارين
ايي انستيتو تحقيقات تغذيه

  ايران

مينا ميري، محسن برزگر، محمد   23
  علي سحري

تاثير شربت اينورت توليد شده با اسيدهاي مختلف بر زمان ماندگاري 
  بيسكويت

  1384ارديبهشت   چكيده مقالات  پانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران
ايي ستيتو تحقيقات تغذيهان

  ايران

احمد رجايي، محسن برزگر و   24
  محمد علي سحري

  1384ارديبهشت   چكيده مقالات  پانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران  كاربرد روغن بذر چاي و كنجد در نگهداري روغن آفتابگردان
ايي انستيتو تحقيقات تغذيه

  ايران

محسن برزگر، بهنوش ماهراني و   25
  محمد علي سحري

Study on the Physicochemical Properties of Iranian 
Flaxseed Gum 

  1384ارديبهشت   چكيده مقالات  پانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران
ايي انستيتو تحقيقات تغذيه

  ايران

حميد رضا صمدلويي، محمد   26
  حسين عزيزي و محسن برزگر

  دانشگاه گرگان  1385فروردين   چكيده مقالات  شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران  ت فنوليك هسته انار بر روغن سويابررسي اثر آنتي اكسيداني تركيبا

اعظم اعرابي، محسن برزگر و   27
  محمد حسين عزيزي

گيري اسيدهاي آلي پانزده رقم انار به روش جداسازي و اندازه
  كروماتوگرافي مايع با كارايي بالا

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   چكيده مقالات كنگرة ملي صنايع غذايي ايرانشانزدهمين 

مريم اميد بيگي،  محسن برزگر و   28
  حبيب ا... خواجه شريفي

هاي پنير با استفاده از گيري اسپكتروفتومتري سوربات در نمونهاندازه
  روش حداقل مربعات جزيي

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   مقالاتچكيده  شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

آسيه حسن زاده، محمد علي   29
  سحري و محسن برزگر

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   چكيده مقالات ي صنايع غذايي ايرانشانزدهمين كنگرة مل  سازي شرايط استخراج روغن بزرك به روش غرقابيبهينه

آسيه حسن زاده، محمد علي   30
  سحري و محسن برزگر

روغن بزرك در شرايط  3-بررسي اكسيداسيون اسيدهاي چرب امگا
  انجماد

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   چكيده مقالات شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران

ضا صمدلويي، محمد حميد ر  31
  حسين عزيزي و محسن برزگر

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   چكيده مقالات شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران  شيميايي هسته ده رقم انار ايران-هاي فيزيكيبررسي ويژگي

حميد رضا صمدلويي، محمد   32
  حسين عزيزي و محسن برزگر

 دانشگاه گرگان 1385فروردين   چكيده مقالات شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران  سته اناربررسي خواص  فيزيكوشيميايي روغن ه

حميد رضا صمدلويي، محمد   33
  حسين عزيزي و محسن برزگر

 اندانشگاه گرگ 1385فروردين   چكيده مقالات شانزدهمين كنگرة ملي صنايع غذايي ايران  بررسي تغييرات ليكوپن در خط توليد رب اسپتيك

محمد فاضل، محمدعلي سحري   34
  و محسن برزگر

اكسيداني روغن بذر چاي و كنجد بر روي روغن مقايسة اثر آنتي
  هاي كيلكا و كپور معموليماهي

  دانشگاه صنعتي اصفهان  85شهريور   چكيده مقالات  دومين همايش صنايع غذايي ايران

محمد فاضل، محمدعلي سحري   35
  و محسن برزگر

هاي بذر چاي و كنجد توسط اكسيداني روغنيت آنتيمقايسه فعال
  DPPHروش 

  دانشگاه صنعتي اصفهان  85شهريور   چكيده مقالات  دومين همايش صنايع غذايي ايران

اعظم اعرابي، محسن برزگر و   36
  محمد حسين عزيزي

جداسازي اسيدهاي آلي ده رقم انار و بررسي تغييرات آنها در طي 
  دارينگه

  دانشگاه صنعتي اصفهان  85شهريور   چكيده مقالات  صنايع غذايي ايرانومين همايش   د

مريم اميدبيگي، محسن برزگر و   37
  زهره حميدي

بررسي خاصيت ضد قارچي اسانس آويشن، مرزه و ميخك در محيط 
  آسپرژيلوس فلاووسكشت مايع بر 

  صفهاندانشگاه صنعتي ا  85شهريور   چكيده مقالات  دومين همايش صنايع غذايي ايران

ندا شهسواري، محسن برزگر، محمد   38
  علي سحري و حسنعلي نقدي

  دانشگاه اروميه  86- آبان  چكيده مقالات  هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران  بررسي فعاليت آنتي راديكالي اسانس زيره كوهي و آويشن شيرازي

ندا شهسواري، محسن برزگر و   39
  محمد علي سحري

كوهي  شيرازي و زيره آويشن هاي اسانس دانياكسي آنتي اثر بررسي
  سويا روغن در

  پارك علم و فناوري خراسان  87-مهر  چكيده مقالات هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

، محمدعلي سحري عفت مروتي  40
  و محسن برزگر

  87-مهر  چكيده مقالات هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران  گلرنگ ايراني ارقام برخي بذر روغن فيزيكوشيميايي خواص بررسي
 پارك علم و فناوري خراسان

فرنوش عيوقي، محسن برزگر و   41
  محمدعلي سحري

نس گياه بررسي فعاليت آنتي راديكالي و تركيب شيميايي اسا
Matricaria chamomile  

  87-مهر  چكيده مقالات هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران
 پارك علم و فناوري خراسان

محبوبه ذوالفقاري، محمدعلي   42
  سحري و محسن برزگر

تغييرات عناصر معدني برخي ارقام كيوي ايران در طي نگهداري در 
  سردخانه

  87-مهر  چكيده مقالات يرانهجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ا
  پارك علم و فناوري خراسان

43  
Alavi, Leila;   Jabbari, 

Ali, Barzegar, M. and 
Naghdibadi, H.  

Chemical composition and antioxidant properties of 
essential oils (lippia citriodora, thymus daenensis )  87-مهر  چكيده مقالات هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران  

  پارك علم و فناوري خراسان

نگين اخلاقي اميري، كاظم ارزاني   44
  و محسن برزگر

كاهش ريزش فيزيولوژيك تابستانه، راهي براي كاهش ضايعات 
 نارنگي انشو

چهارمين همايش ملي بررسي ضايعات 
  محصولات كشاورزي ايران

  دانشگاه تربيت مدرس  88- آبان  چكيده مقالات

رنوش عيوقي، محسن برزگر و ف  45
 محمد علي سحري

بررسي پليداري روغن سويا در برابر اكسيداسيون با استفاده از اسانس 
  گياه ترخون

چهارمين همايش ملي بررسي ضايعات 
  محصولات كشاورزي ايران

  دانشگاه تربيت مدرس  88- آبان  چكيده مقالات

 آبادي، زنگي ميلاد فتحي، ابوذر  46

  برزگر محسن و سحري محمدعلي
 روغن پايداري در شيرازي آويشن و باغي مرزه هاي اسانس از استفاده

  مايكروويو با دهي حرارت شرايط تحت سويا
همايش علمي توسعه صنعت گياهان 

  دارويي ايران
  88اسفند  چكيده مقالات

مجتمع آموزش عالي امام 
  خميني

 و سحري محمدعلي فتحي، ابوذر  47
  برزگر محسن

 Satureja hortensisباغي ( مرزه اسانس اكسيداني آنتي فعاليت

L.آزمونهاي از استفاده )با ABTS+◦  و DPPH◦  
همايش علمي توسعه صنعت گياهان دارويي 

 ايران
 88اسفند  چكيده مقالات

مجتمع آموزش عالي امام 
 خميني

 علي محمد آبادي، زنگي ميلاد  48

  برزگر محسن و سحري
 شيرازي آويشن اسانس دو فنلي يمحتوا و اكسيداني آنتي خاصيت

)Zataria multiflora( كوهي زيره و )Bunium persicum(  
همايش علمي توسعه صنعت گياهان 

 دارويي ايران
 88اسفند  چكيده مقالات

مجتمع آموزش عالي امام 
 خميني

 و برزگر محسن داروغه، فاطمه  49
  سحري علي محمد

 زيره گياهان اسانس لييراديكا آنت فعاليت بر حرارت تاثير بررسي

- ( DPPH)فنيل  دي 2 و 2 روش توسط خوزستاني مرزه و كوهي

  هيدرازين پيكريل 1

همايش علمي توسعه صنعت گياهان 
 دارويي ايران

 88اسفند  چكيده مقالات
مجتمع آموزش عالي امام 

 خميني
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  )نويسنده (گان  

 و برزگر محسن صبوري، زهره  50
  سحري علي محمد

 دارويي گياهان عصاره راديكالي آنتي فعاليت بر حرارت تاثير بررسي

  سرخارگل و زوفا
همايش علمي توسعه صنعت گياهان دارويي 

 ايران
 88اسفند  چكيده مقالات

مجتمع آموزش عالي امام 
 خميني

برزگر و  محسن مهر، آئين ممري  51
  سحري محمدعلي

 خوزستاني، مرزه دارويي گياه سه راديكالي آنتي خاصيت بررسي

  گلپر و مورت
همايش علمي توسعه صنعت گياهان دارويي 

 ايران
 88اسفند  چكيده مقالات

مجتمع آموزش عالي امام 
 خميني

52  
 برزگر، محسن عيوقي، فرنوش

 حسنعلي سحري و محمدعلي

  ديبا نقدي

 شيرازي بابونه گياه اسانس اكسيداني آنتي فعاليت بررسي
)Matricaria chamomilla L.(آن با مقايسه ي و سويا روغن در 

  شيميايي هاي اكسيدان آنتي

همايش علمي توسعه صنعت گياهان دارويي 
 ايران

 88اسفند  چكيده مقالات
مجتمع آموزش عالي امام 

 خميني

53  
، حورا سليماني، محسن برزگر

محمد علي سحري و حسنعلي 
  نقدي بادي

بررسي خواص آنتي اكسيداني عصاره هاي زوفا و سرخارگل به عنوان 
  دو نگهدارنده

  دانشگاه شهيد بهشتي  89مرداد  چكيده مقالات  سومين كنفرانس غذاي فراسودمند

سيده فاطمه كلانتري، محسن   54
  برزگر و زهره حميدي

ش وحشي و دارچين بر رشد اثر بازدارندگي اسانس هاي مرزنجو
  كپك آسپرژيلوس فلاووس در محيط كشت مايع

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات سومين كنفرانس غذاي فراسودمند

مصطفي معارفيان, محسن برزگر   55
  و مرتضي ستاري

تاثير فرآيند حرارتي بر فعاليت ضد ميكروبي اسانس هاي نعناع فلفلي 
  و دارچين

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات فرانس غذاي فراسودمندسومين كن

حميد وحيديان, محمد علي   56
  سحري و محسن برزگر

استفاده از روغن بزرگ به عنوان غذاي فراسودمند در فرمولاسيون 
  سس

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات سومين كنفرانس غذاي فراسودمند

ادي, محمد علي ميلاد زنگي آب  57
  سحري و محسن برزگر

استفاده از اسانس آويشن شيرازي و زيره كوهي در نگهداري روغن 
  بزرك

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات سومين كنفرانس غذاي فراسودمند

ابوذر فتحي, محمد علي  سحري   58
  و محسن برزگر

اري روغن استفاده از عصاره گزنه و اسانس زيره كوهي در نگهد
  گلرنگ

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات سومين كنفرانس غذاي فراسودمند

آسيه حسن زاده, محمد علي   59
  سحري و محسن برزگر

 دانشگاه شهيد بهشتي 89مرداد  چكيده مقالات سومين كنفرانس غذاي فراسودمند  يك روغن فراسودمند  روغن برزك به عنوان



  ٥٠

 

  4ضميمه شماره 
  هرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخليف

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

  مصطفي معارفيان و محسن برزگر  60
بررسي امكان استفاده از اسانس هاي دارچين و نعناع فلفلي به عنوان 

  جايگزين بخشي از نيتريت در  سوسيس
همايش كشوري ايمني مواد غذايي و 

  دنيآشامي
  علوم پزشكي مازندران  89مهر   چكيده مقالات

حميد وحيديان، محمد علي   61
  سحري و محسن برزگر

كاربرد اسانس آويشن شيرازي به عنوان نگهدارنده طبيعي در مايونز 
  )3-فرموله شده با روغن بزرك (حاوي امگا

همايش كشوري ايمني مواد غذايي و 
  آشاميدني

  كي مازندرانعلوم پزش  89مهر   چكيده مقالات

62  
، محمد علي محبوبه ذولفقاري

سحري، محسن برزگر و 
  حميدرضا صمدلوئي

  دانشگاه تهران  89آبان   چكيده مقالات  نوزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران  رقم كيوي طي نگهداري در سردخانه 5خواص آنزيمي 

حبيبه كردساردويي، محسن برزگر   63
  و محمد علي سحري

رارتي بر فعاليت آنتي راديكالي اسانس گياهان آويشن بررسي تيمار ح
  شيرازي و دارچين با استفاده از........

  دانشگاه تهران  89آبان   چكيده مقالات  نوزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

بهاره همايوني، محمد علي   64
  سحري و محسن برزگر

كسيد كرين در روغن ماهي ساردين با استفاده از دي ا 3-تغليظ امگا
  فوق بحراني

  دانشگاه تهران  89آبان   چكيده مقالات  نوزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

حميد رضا علي قورچي و محسن   65
  برزگر

ها و  نقش بيولوژيكي، ضد ميكروبي و آنتي تعيين مقدار آنتوسيانين
  اكسيداني آب انار

  زاد ساوهدانشگاه آ  89آبان   كامل  اولين همايش منطقه اي انار

66  
فريال وارسته، كاظم ارزاني، 

محسن برزگر، ذبيح اله زماني و 
  علي محسني

  دانشگاه آزاد ساوه  89آبان   كامل  اولين همايش منطقه اي انار  بررسي تغييرات فيزيكوشيميايي ميوه انار در طي دوره انبار

محبوبه خاكي، محمد علي سحري   67
  و محسن برزگر

 Matricaria(روغني گياه بابونه  اني اسانساكسيدبررسي اثر آنتي

chamomilla L.( در كيك  
  

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

محبوبه خاكي، محمد علي سحري   68
  و محسن برزگر

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي  روغني بهار نارنج در كيك بررسي اثر ضد ميكروبي اسانس
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  4ضميمه شماره 
  فهرست مقالات ارائه شده در مجامع علمي داخلي

  مكان  زمان  نحوه چاپ  نام همايش  عنوان  نويسنده (گان)  

زهره صبوري، محسن برزگر و   69
  محمد علي سحري

 گياهي زوفا در كيك بررسي فعاليت آنتي اكسيداني عصاره

  
  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   صهخلا  همايش ملي گياهان داروئي

زهره صبوري، محسن برزگر و   70
  محمد علي سحري

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي  گياهي سرخارگل در كيك بررسي فعاليت ضد قارچي عصاره

حبيبه كردساردويي، محسن برزگر   71
  و محمد علي سحري

ي و ويژگي هاي حسي اسانس آويشن ارزيابي خاصيت ضد قارچ
  شيرازي در كيك

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

زهره نورالهي، محمدعلي سحري،   72
  محسن برزگر، نادر دوركي

در  (Echinacea purpurea)اثر ضد ميكروبي عصاره سرخارگل 
  داري كلمپهنگه

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

73  
سعيد   محمد ابراهيم جديدي،

  مينايي  و  محسن برزگر
سازي براي تعيين مدل رياضي ، ضريب نفوذ موثر و انرژي فعال 

خشككردن ژل خشك   كن مايكروويوآلوئه ورا در 
  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

سعيد   م جديدي،محمد ابراهي  74
  مينايي  و  محسن برزگر

بررسي تغييرات رنگ و ميزان قندهاي محلول ژل آلوئه ورا به روش 
  خشك كردن مايكروويو

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

75  
مهدي دارابي ممتاز، محمد علي 

سعيده  و سحري، محسن برزگر
  سيف هاشمي

 Lavandula( اُسطوخودوس اسانسي كروبيم ضد اثري بررس

angustifolia (ي نگهدار دري كروبيمي هاشاخص ازي برخ بر
  شير كره

  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

76  
مهدي دارابي ممتاز، محمد علي 

سعيده  و سحري، محسن برزگر
  سيف هاشمي

 Buniumوغني زيرة كوهي (ر اكسيداني اسانسبررسي اثر آنتي

persicum (در نگهداري كره شير  
  دانشكده كشاورزي ساري  89اسفند   خلاصه  همايش ملي گياهان داروئي

77  
سهيلا زرين قلمي، محمد علي 
سحري، محسن برزگر و زهره 

  حميدي اصفهاني

مقايسه كارايي روش نوين استريفيه كردن آنزيمي با ساير فرايندهاي 
  ه جانشين كره كاكائو از روغن بذر چاياصلاحي، در تهي

اولين كنگره ملي علوم و فناوريهاي نوين 
  كشاورزي

  دانشگاه زنجان  90شهريور   كامل
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78  
محبوبه جمشيدي، محسن برزگر و 

  علي سحري محمد
اكسيداني وضدميكروبي اثر پرتودهي گاما بر فعاليت آنتي
  دارچين

  دانشگاه صنعتي شريف  90آذر   چكيده مقالات  بيستمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

79  
محبوبه جمشيدي، محسن برزگر و 

  محمد علي سحري
  دانشگاه صنعتي شريف  90آذر   چكيده مقالات  غذايي ايرانبيستمين كنگره ملي صنايع   اكسيداني زوفااثر ميكروويو بر فعاليت آنتي

80  
سيده فاطمه كلانتري و محسن 

  برزگر
اثر بازدارندگي اسانس هاي دارچين و مرزنگوش وحشي بر 

  رشد آسپرژيلوس فلاووس در رب گوجه فرنگي
  دانشگاه صنعتي شريف  90آذر   چكيده مقالات  بيستمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

81  
ره صبوري، محسن برزگر و زه

  محمد علي سحري
  دانشگاه صنعتي شريف  90آذر   چكيده مقالات  بيستمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران  بررسي خاصيت ضد قارچي عصاره زوفا در كيك

82  
زهره نورالهي، محمد علي سحري، 

  محسن برزگر و نادر دوركي
استفاده از اسانس دارچين جهت كاهش فساد اكسيداتيو 

  كلمپه
پنجمين همايش ملي بررسي ضايعات محصولات 

  كشاورزي
  دانشگاه صنعتي شريف  90آذر   چكيده مقالات

، محسن برزگرمهري نورعلي،   83
حامد  محمدعلي سحري، سوسن بلندنظر

  صفافر

ميوه و  و مقايسه برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي تعيين
  بليدي وميشن رقم  روغن زيتون

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون

ــورعلي،   84 ــري ن ــرمه ــن برزگ ، محس
محمدعلي سحري، سوسن بلنــدنظر، 

  حامد صفافر

رسيدگي روي برخي از خواص فيزيكوشيميايي  تاثير درجه
  آربيكن وكرونيكي هاي رقم ميوه و روغن زيتون

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون

، محسن برزگري، وحيد نجف  85
 ، سوسن بلندنظرمحمدعلي سحري

  حامد صفافر و

بررسي پروفايل اسيدهاي چرب و تعيين برخي خصوصيات 
  لچينوميوه و روغن زيتون رقم  فيزيكوشيميايي

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون

ــد نجفــي،   86 ، محســن برزگــروحي
 ، سوســن بلنــدنظرمحمدعلي سحري

  د صفافر، حامو

تعيين برخي از خصوصيات فيزيكوشيميايي ميوه و روغن 
  فرانتويو زيتون رقم

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون



  ٥٣

مجتبــي عمــوئي، محمــد علــي ســحري،   87
سوسن بلند نظر و حامــد محسن برزگر، 

  صفافر

تغييرات مقدار روغن و تركيب اسيدهاي چرب در ارقام 
و سوري طي مراحل فراوري زيتون آماده  زيتون ماري

  مصرف

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون

مجتبــي عمــوئي، محمــد علــي ســحري،   88
سوسن بلند نظر و حامــد محسن برزگر، 

  صفافر

ميزان روغن، برخي از خواص فيزيكي و تعيين نوع روغني 
  يا كنسروي چهار رقم زيتون

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   املك  همايش ملي زيتون

معصومه سادات مير رضايي، محمــد   89
علس سحري، بابك غيــاثي طــرزي، 

ــو، محســن برزگــر،  مــريم قراچورل
  حامد صفافر و سوسن بلند نظر

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون  ميزان رطوبت و روغن دو رقم زيتون (بليدي و آربيكينا)

محســن وحيد نجفي، رضا عليــزاده،   90
  و بهزاد رحمت زاده برزگر

بررسي ساختار اسيد چرب، اعداد پراكسيد و اسيدي روغن 
هاي زيتون بكر و تصفيه شده اتكا و مقايسه آنها با نونه

  داخلي ..

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون

وحيد نجفي، سميه علــوي رفيعــي و   91
  رزگرمحسن ب

  تهران -شوراي ملي زيتون  90بهمن   كامل  همايش ملي زيتون  پايداري اكسايشي روغن زيتون بكر

 محسن ،يقورچ علي حميدرضا  92

 سليمان و سحري محمدعلي،  برزگر

  عباسي

 و فيزيكوشيميايي ويژگيهاي برخي بر گاما تابش اثر
  دانشگاه كردستان  92ارديبهشت   ه كاملمقال  كشاورزي پژوهشي هاي يافته همايش ششمين  انار آب ميكروبي

 محمدعلي اردستاني، برنجي سميرا  93

 سليمان ،برزگر محسن سحري،

  عباسي

ايران  بومي زرشك ميوه هاي فيزيكوشيميايي خواص برخي
  پلويي) و (آبي

 دانشگاه كردستان 92ارديبهشت  مقاله كامل كشاورزي پژوهشي هاي يافته همايش ششمين

،  عزيزي حسين مدمح برزگر، حسن  94
  حميدي زهره و برزگر محسن

 جهت رس -نشاسته نانوكامپوزيتي فيلمهاي ارزيابي و تهيه

  حجيم نان بندي بسته در كاربرد
 دانشگاه كردستان 92ارديبهشت  مقاله كامل كشاورزي پژوهشي هاي يافته همايش ششمين

محسن برزگر و محبوبه جمشيدي،   95
  محمد علي سحري

Effect of gamma irradiation on antioxidant 
and antimicrobial activities of Echinacea  

  دانشگاه شهيد بهشتي   92ارديبهشت   خلاصه   دومين كنگره ملي گياهان داروئي
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 محمدهادي مقدم، ميرزايي حسين  96

 محسن سليمي، علي خوش تقاضا،

  عمراني آزاد و برزگر

 تهيه فعال كامپوزيتينانو بندي بسته هاي فيلم ساختار بررسي

 محصولات ضايعات بررسي ملي همايش ششمين  نانوتيتان و رس خاك نانوذرات از شده

  كشاورزي
  دانشگاه تربيت مدرس  92آبان   مقاله كامل

 و نبيل مهناز قهفرخي، قادري مريم  97
  برزگر محسن

 با ايران انار مختلف هاي رقم جغرافيائي خاستگاه بيني پيش
  يسنج شيمي هاي روش

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

 رودكي، ميررضايي سادات معصومه  98

 غياثي بابك سحري، محمدعلي

 مريم ،برزگر محسن طرزي،

 سوسن و صفافر حامد قراچورلو،

  بلندنظر

 زيتون روغن پايداري هاي شاخص روي تصفيه فرايند تاثير

  آربيكينا و بليدي رقم ود بكر
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

 رودكي، ميررضايي سادات معصومه  99

 غياثي بابك سحري، محمدعلي

 مريم ،برزگر محسن طرزي،

 سوسن و صفافر حامد قراچورلو،

  بلندنظر

  آربيكينا رقم بكر زيتون روغن فيزيكوشيميايي خواص برخي

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

استخراج و بررسي فعاليت ضداكسايشي عصاره بنه   محسن برزگروحيد نجفي و   100
)Pistacia atlantica var mutica(  

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   املمقاله ك

عاطفه توكلي باب اناري، محمد علي   101
 و  يسحري، محسن اصغري قاجار

  محسن برزگر

  بررسي خواص فيزيكوشيميايي روغن هسته زرشك آبي
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

د علي سميرا برنجي اردستاني، محم  102
و سليمان محسن برزگر سحري، 

  عباسي

بررسي تركيب و متغيرهاي موثر در استخراج اسيدهاي آلي 
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي   ميوه زرشك 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

 علي محمد قاجاري، اصغري محسن  103

 و اناري باب توكلي عاطفه سحري،
 الكلي و آبي عصاره ضداكسايشي اثر مقايسه و رزيابيا

  آبي زرشك ميوه
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل
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  برزگر محسن
 و برزگر محسن ،توسلي صديقه  104

  اصفهاني حميدي زهره
 برخي بر شده اصلاح اتمسفر روش با بندي بسته تاثير

  انار هاي دانه ماندگاري و يمياييفيزيكوش خصوصيات
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

عاطفه توكلي باب اناري، محمد علي   105
و  يسحري، محسن اصغري قاجار

  محسن برزگر

 مقايسه و آبي زرشك هسته روغن ضداكسايندگي خواص

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي   روغني هاي نساسا و ها روغن برخي با آن
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

 محسن و قهفرخي قادري مريم  106
  برزگر

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي   غذائي صنايع در سنجي شيمي هاي روش كاربرد
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

و  محسن برزگر ،مهري نورعلي  107
  محمد علي سحري

روي برخي ويژگي هاي كمي و  رقمو  اقليمي شرايط ثيرات
  كيفي سه رقم زيتون

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

و  محسن برزگر ،مهري نورعلي  108
  محمد علي سحري

 نتي اكسيداني آ ويمحت بر مرقو  گيدرسي جهدر تاثير

  نوزيت رقم هسنوليك و توكوفرول هاي) ف تركيبات(
بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

  ايران
  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

محسن صديقه توسلي تالار پشتي و   109
   برزگر

ه ملي علوم و صنايع غذايي بيست و يكمين كنگر  گياهاندر تاثير پرتودهي بر تركيبات زيست فعال 
  ايران

  شيرازدانشگاه   92آبان   مقاله كامل

 ، مينايي سعيد شفيعي، سهامه  110
  برزگر محسنو  مقدم نصراالله

 نيمه غذايي مواد براي مناسب نورپردازي سيستم طراحي

  وقوعي-هم ماتريس گرهاي توصيف از استفاده با شفاف
هشتمين كنگره ملي مهندسي ماشين هاي 

  رزي و مكانيزاسيون كشاو
  مشهد  92بهمن  11-9  مقاله كامل

و محمد  محسن برزگرادريس آرژه،   111
  علي سحري

كنگره ملي علوم و صنايع غذايي  دومينبيست و   البالو آب هاي ويِژگي بر گاما پرتودهي تاثير بررسي
 ايران

 مقاله كامل
  گرگان  93شهريور  8-9

و محمد  محسن برزگرادريس آرژه،   112
  لي سحريع

كنگره ملي علوم و صنايع غذايي  دومينبيست و   آلبالو آب فيزيكوشيمياي هاي ويژگي بر حرارتي فرآيند تاثير
 ايران

 مقاله كامل
  93شهريور  8-9

 گرگان

و  محسن برزگرزهرا رفيعي،   113
  بهنوش ماهراني

لي علوم و صنايع غذايي كنگره م دومينبيست و   لبني صنايع در ها ليپوزوم كمك به ريزپوشاني كاربرد
 ايران

 مقاله كامل
  93شهريور  8-9

 گرگان

كنگره ملي علوم و صنايع غذايي  دومينبيست و   چرخان ميله با جذبي استخراج  محسن برزگرزهرا رفيعي و   114
 ايران

 مقاله كامل
  93شهريور  8-9

 گرگان



  ٥٦

 نانو تجزيه در دهاستفا مورد الكتروني هاي ميكروسكوپ  محسن برزگرزهرا رفيعي و   115
  مواد

كنگره ملي علوم و صنايع غذايي  دومينبيست و 
 ايران

 مقاله كامل
  93شهريور  8-9

 گرگان

سارا عسگري، محمد علي سحري و   116
  محسن برزگر

 :اولئيك اسيد بر تأكيد با زيتون روغن چرب اسيدهاي

  قوچان  93آبان  27-26  مقاله كامل  م و صنايع غذاييسومين همايش ملي علو  آنها بر نوين فرايندهاي اثر و سلامتبخش اثرات

سارا عسگري، محمد علي سحري و   117
  محسن برزگر

 آن تأثير و سلامتبخشي ساختار، :زيتون روغن رنگدانه هاي
  قوچان  93آبان  27-26  مقاله كامل  سومين همايش ملي علوم و صنايع غذايي  زيتون روغن پايداري بر

محسن زدي و امير پويا قندهاري ي  118
  برزگر

 علوم و صنايع غذاييبيست و سومين كنگره ملي   مروري بر تركيبات و ساختار شيميايي استويا
 ايران

 مقاله كامل
  اصفهان  94شهريور  18-20

محسن امير پويا قندهاري يزدي و   119
  برزگر

چرخان در  ميله با جذبي مروري بر كاربرد روش استخراج
  صنايع غذايي

 علوم و صنايع غذاييكنگره ملي بيست و سومين 
 ايران

 مقاله كامل
  94شهريور  18-20

 اصفهان

نوشين صادقي نژاد، حسن احمدي   120
  محسن برزگرگاوليقي و 

مروري بر اكسايش پروتئين در گوشت و استفاده از 
  ضداكساينده ها در كاهش آن

 مقاله كامل سومين همايش بزرگ علوم و صنايع غذايي ايران
  94ور شهري 18-20

 اصفهان

بهروز محمدزاده، مرضيه حسيني   121
  محسن برزگرنژاد، مسعود رضائي و 

پوشش دادن فيله ماهي قزل آلاي رنگين كمان با پوشش 
  خوراكي حاوي پري بيوتيك اينولين

 مقاله كامل سومين همايش بزرگ علوم و صنايع غذايي ايران
  94شهريور  18-20

 اصفهان

زگر، محسن برزهرا رفيعي،   122
  محمدعلي سحري و بهنوش ماهراني

Encapsulation of Pistachio Green Hull 
Extract in Nanoliposomes تهران  94بهمن  8-6  خلاصه  بيست و دومين كنگره ملي شيمي تجزيه ايران  

  كيش  94اسفند   خلاصه        123
محسن امير پويا قندهاري يزدي و   124

 برزگر

 مغذي غير كننده شيرين با زساكار جايگزيني اثر بر مروري

  مختلف هاي نوشيدني توليد در استويا
كنگره  چهارمينبيست و اولين كنگره بين المللي و 

  ملي علوم و صنايع غذايي ايران
  تهران  95مهر  29-27  مقاله كامل

محسن امير پويا قندهاري يزدي و   125
 برزگر

گره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره اولين كن  غذايي مواد صنعت در ها سيكلودكسترين كاربرد
 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

  95مهر  29-27  مقاله كامل
 تهران

 و برزگر محسن ابوالحسني، علي  126
  سحري علي محمد

 ضداكسايشي فعاليت بر پرتودهي مختلف دزهاي تاثير

  پسته سبز پوست آبي عصاره
گره اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كن

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران
  95مهر  29-27  مقاله كامل

 تهران

 تهران  95مهر  29-27  مقاله كاملاولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره   غذايي صنايع در انار مختلف هاي بخش كاربرد بر مروري  برزگر محسن و ابوالحسني علي  127



  ٥٧

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 محمدعلي ،ياردستان برنجي ميراس  128

  برزگر محسن ي وسحر
 ميوه كل فنول محتواي بر فرآوري و استخراج شرايط اثر

 و (Berberis vulgaris) آبي ايراني زرشك رقم دو
  (Berberis integerrima) پلويي

اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 
  تهران  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 در كاربرد و دارويي -غذايي ارزش استخراج، :اولئوروپين  برزگر محسن فر و فتاحي الهام  129

  فراسودمند موادغذايي توليد
اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران
  95مهر  29-27  مقاله كامل

 تهران

130  Ghaderi Ghahfarokhi M., 
Barzegar M., Sahari M. 

A. Azizi M. H. and 
Ahmadi H. 

Nanoencapsulation Approach to Improve 
Cinnamon Essential Oil Functionality: Lipid 
and Color Stability of Beef Burgers 

اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 
  95مهر  29-27  اله كاملمق ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 تهران

، سحري محمدعلي قاسميان، سمانه  131
 احمدي حسنو  برزگر محسن

  گاوليقي

 رفتار و عملكرد بر 85 اسپن سطحي فعال ماده اثر ارزيابي

كنگره  چهارمينبيست و اولين كنگره بين المللي و    3 -امگا چرب اسيدهاي تغليظدر  PVDFغشاي  گرفتگي
  غذايي ايرانملي علوم و صنايع 

  95مهر  29-27  مقاله كامل
 تهران

 ،رودكي ميررضايي سادات معصومه  132
 ،برزگر محسن ،سحري محمدعلي

  قراچورلو مريم و طرزي غياثي بابك

 تصفيه و بكر روغن چرب اسيدهاي تركيب تغييرات بررسي

 حرارت طي در )آربيكينا و بليدي( زيتون رقم دو در شده

  دهي

مللي و بيست و چهارمين كنگره اولين كنگره بين ال
  تهران  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 رودكي، ميررضايي معصومه سادات  133

 ،برزگر محسن سحري، محمدعلي
 قراچورلو مريم طرزي و غياثي بابك

 زيتون رقم دو در دهي حرارت اثر در ها رنگدانه تغيير
  )آربيكينا و بليدي(

گره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره اولين كن
  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 تهران

 رودكي، ميررضايي معصومه سادات  134

 ،برزگر محسن سحري، محمدعلي
 قراچورلو مريم طرزي و غياثي بابك

 بكر زيتون رقم دو روغن پايداري هاي انديس تغييرات
  )آربيكينا و بليدي(

اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 
  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 تهران

 رودكي، ميررضايي معصومه سادات  135

 ،برزگر محسن سحري، محمدعلي
 قراچورلو مريم طرزي و غياثي بابك

 اساس بر آربيكينا و بليدي رقم دو بكر زيتون روغن پايداري

  دهي حرارت فرآيند طي در بيواكتيو باتتركي
اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 

  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران
 تهران

  تهران  95مهر  29-27  مقاله كاملاولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره  عنوان به پسته سبز پوست ي شده ريزپوشاني ي عصاره و برزگر محسن روستايي، محيا  136



  ٥٨

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران  سويا خام روغن در طبيعي ضداكساينده يك  سحري علي محمد

 حميدي زهره صابريان، حامد  137

 و گاوليقي احمدي حسن اصفهاني،
  برزگر محسن

 و بازده بر متداول و اهمي آنزيمي، هاي روش تاثير
  پرتقال ضايعات از استخراجي پكتين خواص

اولين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين كنگره 
  95مهر  29-27  مقاله كامل ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 تهران

 ارزاني، كاظم فتاحي، بهمن  138

  برزگر محسن سوري و  محمدكاظم
 شاخص روي سرب و كادميم مختلف هاي غلظت ارزيابي
  تهران  96شهريور  16-13  خلاصه  ايران باغباني علوم كنگره دهمين  زگشني و ريحان بذر زني جوانه هاي

 محسن ،ارزاني كاظم كاوند، محمد  139

  ميرلطيفي مجيد و ربرزگ
 هعارض بروز زمان و ميوه نمو و رشد الگوي مطالعه

  تهران  96شهريور  16-13  خلاصه  ايران باغباني علوم كنگره دهمين  "ساوه ترش ملس" انار دانه آريل سفيدشدگي

 محسن يزدي و قندهاري پويا امير  140

  برزگر
 از فعال زيست تركيبات استخراج نوين روشهاي بر مروري

  گياهان
ين كنگره بين المللي و بيست و چهارمين مود

 كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 مقاله كامل
  ساري  97ارديبهشت  5-6

 محسن يزدي و قندهاري پويا امير  141

د علي سحري و حسن محم، برزگر
  احمدي گاوليقي

Enzyme-assisted aqueous extraction of 
phenolic compounds from pistachio green 
hull  

كنگره  پنجمينين كنگره بين المللي و بيست و مود
 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ساري 97ارديبهشت  6-5 مقاله كامل

 محسن و محمديان اميرحسين  142

  برزگر
 سبزي و ميوه ضايعات از فعال زيست تركيبات ستخراجا

  فراصوت فرآيند توسط
مين كنگره پنجين كنگره بين المللي و بيست و مود

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ساري 97ارديبهشت  6-5 مقاله كامل

 در استفاده براي حلال ضد ترسيب روش با ذرات نانو توليد  برزگر محسن و نصيري مهشيد  143

  غذايي امانه هايس
مين كنگره پنجين كنگره بين المللي و بيست و مود

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ساري 97ارديبهشت  6-5 مقاله كامل

 محمدعلي ،اردستاني برنجي سميرا  144

  برزگر محسن و سحري
 ويتامين هاي غلظت و تركيب بر گاما پرتودهي اثر ارزيابي

  ايراني شكزر دو رقم ميوه ي آب در محلول
مين كنگره پنجين كنگره بين المللي و بيست و مود

 ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ساري 97ارديبهشت  6-5 مقاله كامل

 ومحسن برزگر داود ثواقبي،   145
  محمدرضا مظفري

 جلبك فنولي تركيبات ريزپوشاني بهينه شرايط تعيين

  ها درون نانوليپوزوم بوويانوم سارگاسوم
 ششمينه بين المللي و بيست و ين كنگرموس

 كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ٩٨شهريور  ٢٨-٢٦ مقالهخلاصه 
  تهران

، محسن برزگراميرپويا قندهاري،   146
محمدعلي سحري و حسن احمدي 

  گاوليقي

Evaluation of the stability of pistachio green 
hull capsules 

 ششمينو ين كنگره بين المللي و بيست موس
 كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 ٩٨شهريور  ٢٨-٢٦ خلاصه مقاله

  تهران

  تهران ٩٨ور شهري ٢٨-٢٦ خلاصه مقاله ششمينين كنگره بين المللي و بيست و موس  نانوليپوزوم در گلمحمدي اسانس ريزپوشانيو سپيده  محسن برزگرمائده توكلي،   147



  ٥٩

 كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران  خراساني

 برزگر محسن قهفرخي، قادري مريم  148

 محمد و  سحري علي محمد ،

  عزيزي حسين

 مقايسه : كيتوزان هاي نانوژل در دارچين اسانس ريزپوشاني
  آزاد اسانس با آن اكسايشي ضد و ميكروبي ضد فعاليت ي

 ششمينين كنگره بين المللي و بيست و موس
  انكنگره ملي علوم و صنايع غذايي اير

 ٩٨شهريور  ٢٨-٢٦  مقالهخلاصه 

  تهران

 حميدي زهره ،بختياري مريم  149
  محسن برزگراصفهاني و 

 لاكتوباسيلوس باكتري همزمان ريزپوشاني سازي بهينه
 شرايط شبه در آن بررسي و خارمريم عصاره و پلانتاروم

  معده

كنگره ملي علوم و صنايع غذايي  هفتمينبيست و 
  ايران

  مقاله كامل
  اهواز  99بهمن  14-15

 حميدي بختياري، زهره مريم  150
  محسن برزگراصفهاني و 

 لاكتوباسيلوس باكتري همزمان ريزپوشاني سازي بهينه

 كنندگي اثر حفاظت بررسي و خارمريم عصاره و پلانتاروم

 شرايط در خارمريم دانه عصاره افزودن نيز و ها پوشش

  انبارماني

نايع غذايي تمين كنگره ملي علوم و صشبيست و ه
 ايران

 مقاله كامل

  1400اسفند  5-4

 زر ماكارون -تهران

تمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي شبيست و ه  نانوفنّاوري و دارو غذا، در انار كاربرد  محسن برزگرفائزه آرسته و   151
 ايران

 زر ماكارون -تهران 1400اسفند  4-5 مقاله كامل

تمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي شبيست و ه  برد فناوري چاپ سه بعدي در فرآوري مواد غذائيركا  محسن برزگرنيره شمشيري و   152
 ايران

 زر ماكارون -تهران 1400اسفند  4-5 مقاله كامل
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  ٦٠

  5ضميمه شماره 
  عناوين پايان نامه هاي تحت راهنمايي

  سال دفاع  نام دانشجو  عنوان  
  1381  (ك. ارشد) مينا ميري قاعه نو  ت و كاربرد آن در فراورده هاي قناديبهينه سازي توليد شربت اينور  1
  1382  (ك. ارشد) بهنوش ماهراني  مطالعه شرايط استخراج و خواص فيزيكوشيميايي صمغ دانه بزرك  2
جداسازي و اندازه گيري قندها و برخي از كاتيون هاي فلزي در برخي از   3

  اقلام انتخابي انار ايران
  1382  (ك. ارشد) فدوي ابولفضل

استخراج تركيبات فنوليك از پوست سبز پسته و اثر آنتي اكسيداني آن در   4
  روغن سويا

  1382  (ك. ارشد) حسين گلي

  1383  (ك. ارشد) احمد رجايي  استخراج روغن بذر چاي با سيال فوق بحراني و ...  5
  1384  (ك. ارشد) پريسا يعثوبي  ن آفتابگردانبررسي اثر آنتي اكسيداني تركيبات فنولي پوست انار بر روغ  6
بررسي خاصيت ضد قارچي اسانس آويشن، مرزه و ميخك بر   7

  در محيط كشت مايع و رب گوجه فرنگي  آسپرژيلوس فلاووس
  1385  (ك. ارشد) مريم اميد بيگي

انار و مطالعة تغييرات آنها در رقم  25گبري كمي و كيفي اسيدهاي آلي اندازه  8
  داريطي نگه

  1385  (ك. ارشد) اعظم اعرابي

هاي آب انار و مطالعه تغييرات آنها در طي انبار تعيين مقدار آنتوسيانين  9
  هاي حرارتي و غير حرارتيداري، فرآوري

(ك.  حميد رضا علي قورچي
  ارشد)

1386  

هاي آويشن و زيره كوهي به روغن ارزيابي اثر آنتي اكسيداني اسانس  10
  سويا

  1386  (ك. ارشد)يندا شهسوار

 يرازيترخون، بابونه ش  يهااسانس يدانياكس يو آنت يكاليراد ياثر آنت يابيارز  11
  و شبت

  1387  (ك. ارشد) فرنوش عيوقي

  1388  (ك. ارشد) حورا سليماني  كاربرد عصاره هاي زوفا و سرخارگل به عنوان آنتي اكسيدان طبيعي  12
مورت  به عنوان آنتي اكسيدان طبيعــي كاربرد اسانس هاي مرزه خوزستاني و   13

  در روغن
  1388  (ك. ارشد) مريم آئين مهر

كاربرد اسانس اسطوخودوس و عصاره پنيرك به عنوان آنتي اكسيدان هاي   14
  طبيعي در روغن خام سويا

  1388  (ك. ارشد) محمد طاها نژاد

  1389  (ك. ارشد) ره صبوريزه  هاي زوفا و سرخار گل در كيكبررسي خاصيت آنتي آكسيداني عصاره  15
هاي دارچين و مرزنگوش وحشي بر رشد كپك اثر بازدارندگي اسانس  16

  فرنگي آسپرژيلوس فلاووس در درب كوجه
  1389  (ك. ارشد) فاطمه كلانتري

فلفلي و  هاي نعناعبررسي خاصيت آنتي اكسيداني و ضد ميكروبي اسانس  17
  دارچين در سوسيس

  1389  شد)(ك. ار مصطفي معارفيان

  1389  (ك. ارشد) فاطمه داروغه  هاي زيره سياه و گشنيز در گيكبررسي اثر آنتي اكسيداني اسانس  18
كاربرد اسانس آويشن شيرازي و دارچين به عنوان دو آنتي اكسيداني   19

  طبيعي در كيك
  1389  (ك. ارشد) حبيبه كردساردوئي

  1390  (ك. ارشد)محبوبه جمشيدي اكسيداني و ضد ميكروبي  اثر پرتودهي گاما و ميكروويو بر فعاليت آنتي  20



  ٦١

  دارچين، زوفا و سرخار گل 
  1391  وحيد نجفي (ك. ارشد)  پايداري اكسايشي روغن بكر و تصفيه شده برخي از ارقام زيتون  21
هاي كمي و تاثير شرايط اقليمي و شاخص رسيدگي روي برخي ويژگي  22

  كيفي روغن سه رقم زيتون
  1391  علي (ك. ارشد) مهري نور

تاثير بسته بندي با اتمسفر اصلاح شده بر ويژگي هاي فيزيكوشيميائي و   23
  مدت ماندگاري دانه هاي انار

صديقه توسلي تالار پشتي (ك. 
  ارشد)

1392  

تاثير فرآوري حرارتي و پرنودهي گاما بر ويژگي هاي فيزيكوشيميائي و   24
  داريتركيبات زيست فعال آب البالو طي نگه

  1393  ادريس آرژه (ك. ارشد)

  1393  پ.)مرضيه سيحون (ك. ارشد   بررسي تاثير پرتودهي گاما بر تركيبات زيست فعال و فرار زعفران ايراني  25
بررسي ويژگي هاي كيفي روغن زيتون و بذر چاي پرتودهي شده با اشعه   26

  گاما
  1394  مهسا لران اصفهاني (ك. ارشد)

نيتريت با عصاره آبي پوست سبز پسته به عنوان  جايگزيني بخشي از  27
  نگهدارنده طبيعي در سوسيس

  1394  فريده بخشي كزج (ك. ارشد)

عصاره ريزپوشاني شده ي پوست سبز پسته به عنوان يك ضداكساينده   28
  طبيعي در روغن خام سويا

  1394  محيا روستائي (ك. ارشد)

ره پوست انار به عنوان توليد سوسيس فراسودمند با استفاده از عصا  29
  نگهدارنده طبيعي

  1394  پريسا علياري (ك. ارشد)

اثر بازدارندگي عصاره پوست سبز پسته پرتودهي شده با پرتو گاما بر   30
  فعاليت آنزيم تيروزيناز

  1395  علي ابولحسني ابرقوئي (ك. ارشد)

  1397  محمديان (ك. ارشد) امير حسين  تعيين تقلب در آب ليمو به روش تشخيص الگو و طيف بيني  31
و ارزيابي فعاليت  هاريزپوشاني اسانس گل محمدي در نانوليپوزوم  32

  ضداكسايشي و ضدميكروبي آن
  1398  مائده توكلي (ك. ارشد)

سبز پسته و انار   هاي آبي پوستمهار كنندگي تركيبات فنولي عصاره اثر  33
  هاي فلورسانسAGEبر تشكيل

  1399  )مژگان رودباري (ك. ارشد

بررسي اثر بازدارندگي برخي از آبكافته هاي پروتئيني بر تشكيل   34
  محصولات نهائي گليكاسيون پيشرفته 

  1400  فائزه آرسته (ك. ارشد)

تعيين منطقه جغرافيايي زعفران ايران با روش هاي طيف سنجي تحرك   35
  يوني و شيمي سنجي

  1400  نيره شمشيري (ك. ارشد)

پروتئين ولي عصاره پوست سبز پسته بر فيبريلاسيون اثر تركيبات فن  36
  آلفاسينوكلئين

  1402  نگين محمدي (ك. ارشد)

  1402 مينا عابدان پور كوشكي (ك. ارشد)  غني سازي پاستا   37
38        
39        
40        



  ٦٢

 

  6ضميمه شماره 
  تحت راهنمايي رساله هايعناوين 

  سال دفاع  نام دانشجو  عنوان  
ايط استخراج و خالص سازي تركيبات فنوليك پوست بهينه سازي شر  1

  سبز پسته و مطالعه خواص بيولوژيك و كاربردي آن
  1388  احمد رجايي

شناسايي و اندازه گيري برخي تركيبات فراسودمند و برخي خصوصيات  2
رقم انار ايران و يررسي تاثير نگهداري، فرآوري  5فيزيكوشيميايي آب 

  ن هاحرارتي و غير حرارتي بر آ
  1392  حميد رضا علي قورچي

ريزپوشاني اسانس هاي آويشن و دارچين در نانوذرات كيتوزان و بررسي   3
  اثرات نگهدارندگي آنها در همبرگر

  1394  مريم قادري قهفرخي

سيكلودكسترين با روغن سير و ارزيابي - دربرگيرنده بتاتوليد كمپلكس  4
  هاي غذاييآن در فرآوردهضداكسايشي و ضدميكروبيخواص

  1395  خديجه خوش طينت

ها و ارزيابي فعاليت ضد ريزپوشاني عصاره پوست سبز پسته در ليپوزوم  5
  اكسايشي و ضد ميكروبي آن

  1395  زهرا رفيعي

  1396  مهشيد نصيري  افزايش عمر ماندگاري قارچ خوراكي با استفاده از نگهدارنده هاي طبيعي  6
 پودر ميكروبي و فيزيكوشيميايي خصوصيات بر گاما پرتودهي تاثير  7

  مختلف شرايط در نگهداري طي زردچوبه
  1397  سعيده اسمعيلي

ارزيابي اثر بازدارندگي عصاره پوست سبز پسته بر آنزيم تيروزيناز قارچ   8
  خوراكي و كاربرد آن براي كنترل قهوه اي شدن قارچ دكمه اي

  1397  الهام فتاحي فر

ولي پوست سبز پسته و كاربرد آن در توليد استخراج آنزيمي تركيبات فن  9
  بستني فراسودمند

  1397  اميرپويا قندهاري يزدي

 در آن نگهدارندگي اثر بررسي و نانوليپوزوم در جلبك عصاره ريزپوشاني  10

  مايونز
  1398  يداود ثواقبي فيروزآباد

- ) به روش تجزيه شيميكروكاس ساتيووستشخيص تقلبات زعفران (  11

  سنجي
  1401  احي دارغلورضا فت

12        
13        
14        
15        
16        
17        
18        
19        
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  7ضميمه شماره 
  هادر ساير دانشگاه هاي تحت راهنماييعناوين پايان نامه

  سال دفاع  نام دانشجو  عنوان  

1  
و تعيــين  SFEهاي استخراج با حلال روغــن پــنج نــوع بــذر تنبــاكو بــا روش مقايسه روش
  هاي چرب آنها با كروماتوگرافي گازيتركيب اسيد

  1384  (ك. ارشد) سودابه مجدي

  1385  (ك. ارشد) فهيمه عرفاني  رقم اسفناج ايراني 29تعيين خواص فيزيكوشيميايي   2
  1385  (ك. ارشد) علي رجبي  رقم پياز كاشته شده در ايران 16تعيين خواص فيزيكوشيميايي   3

گيري فعاليــت آنتــي اسانس هاي آويشــن و بــه ليمــو و انــدازهمطالعه تركيبات شيميايي موجود در   4
  و بي رنگ شدن بتاكاروتن و... DPPHاكسيداني آنها با استفاده از دو روش 

  1387  (ك. ارشد) ليلا علوي
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  8ضميمه شماره 
  مشاورهتحت و رساله هاي  عناوين پايان نامه ها

 

سال   نام دانشجو  عنوان  
  فاعد

1  
 محبوبه سرابي جماب  بررسي امكان توليد فيلم خوراكي با استفاده از كلاژن

  (ك. ارشد)
1380  

2  
جزء به جزء سازي چربي شــير ايرانــي و بررســي برخــي از كاربردهــاي آن در 

  صنايع غذايي
(ك.  مجيد جمشيديان

  ارشد)
1382  

3  
(ك.  مجيد عرب عامري  كيفيت نان لواش بررسي تاثير هيدروكلوئيد ها روي خصوصيات رئولوژيكي خمير و

  ارشد)
1382  

4  
(ك.  سيد علي مير قلنج  بررسي منابع مختلف اسيد چرب امگا تري براي غني سازي زرده تخم مرغ

  ارشد)
1382  

  1383  (ك. ارشد) حسين امرايي  ) با آهنUFغني سازي پنير فتا (  5

6  
(ك.  الهام فتاحي فر  آن در تهيه مارگاريناينتراستريفيكاسيون شيميايي روغن بذر چاي و كاربرد 

  ارشد)
1383  

7  
شيميايي و آنتي اكسيداني روغن هسته برخي از ارقام - بررسي ويژگيهاي فيزيكي

  انار
 حميدرضا صمدلويي

  (ك. ارشد)
1384  

8  
سازي توليد سلولاز توسط دو سوش جهش يافتة قارچ تريكودرمارسئي بهينه

  امدروي سبوس برنج در تخمير حالت ج
  1384  (ك. ارشد) مريم لطيفيان

(ك.  زادهآسيه حسن  از آن 3- شيميايي روغن دانة بزرك و استخراج جزء امگا- تعيين خواص فيزيكو  9
  ارشد)

1384  

10  
استفاده از روش كشت هوا كشت جهت مطالعه تاثير ساليسيليك اسيد بر گياه 

  دارويي اكيناسه
عبداله آقا كاظم جوراب 

  (ك. ارشد) باف
1385  

  1385  (ك. ارشد) مريم عطاپور  فيزيولوژي دياپوز و سرماسختي در لاروهاي زمستان گذران كرم ساقه خوار برنج  11

(ك.  محبوبه ذوالفقاري  بررسي خواص فيزيكوشيميايي برخي از انواع كيوي در هنگام نگهداري در سردخانه  12
  ارشد)

1385  

 آباديمحمد فاضل نجف  هاي بذر چاي و كاربرد آن در .....كسيدانگيري آنتي اسازي و اندازهاستخراج، خالص  13
  (ك. ارشد)

1385  

15  
بندي تغييرات فيزيكوشيميايي در مراحل رشد و رسيدن ميوه و تاثير شرايط مختلف بسته

  ) رقم برحي.Phoenix dactylifera Lبر كيفيت و ماندگاري پس از برداشت خرما (
 سيد محمد حسن مرتضوي

  (دكتري)
1385  



  ٦٥

  8ضميمه شماره 
  مشاورهتحت  و رساله هاي عناوين پايان نامه ها

  سال دفاع  نام دانشجو  عنوان  
  1386  (دكتري) عباس خاني  گذراني و سرما سختي كرم سيب در استان تهرانهاي زمستانسازوكار  16

17  
هاي درياي خزر طي نگهداري به ها در برخي از ماهيبررسي تغييرات ويتامين

  لت منجمدحا
  1386  (ك. ارشد) احمد احمد نيا

18  
هاي درياي خزر طي نگهداري به حالت تغييرات كيفي برخي ماهي

  انجماد
  1386  (ك. ارشد) صفورا پيرستاني

19  
تاثير تنش كم آبي، ازدياد دي اكسيد كربن و تابش فرابنفش بر صفات 

  كمي و كيفي گندم نان و ماكاروني
  1387  (دكتري) حميد رضا بلوچي

20  
اثر كلسيم، روي و بور بر تركيب شيميايي ميوه، ماندگاري پس از 

ايي شدن داخلي ميوه در دو رقم گلابي آسيايي برداشت و كاهش قهوه
  در اقليم تهران

  1387  (دكتري) حسن خوش قلب

21  
بررسي فيزيولوژيكي ريزش ميوه و امكان كاهش آن در برخي از ارقام 

  مركبات
  1387  ري)(دكت نگين اخلاقي

  1387  (ك. ارشد) عفت مروتي  بررسي خواص فيزيكوشيميايي و آنتي اكسيداني روغن گلرنگ  22

23  
كاربرد روغن بذر چاي اصلاح شده به عنوان جايگزين كره ي كاكائو 

  در فرمولاسيون شكلات
  1388  سهيلا زرين قلمي (دكتري)

  1388  (دكتري) سولماز صارم نژاد  پروتئين باقلافرمولاسيون و بررسي ويژگي هاي فيلم خوراكي بر پايه   24

25  
كاربرد اسانس مرزه و عصاره گزنه به عنوان دو نگهدارنده طبيعي در سامانه 

  روغن گلرنگ
  1388  (ك. ارشد) ابوذر فتحي

26  
اثر هم افزايي اسانس آويشن شيرازي و زيره كوهي در پايداري روغن 

  بزرك
  1388  (ك. ارشد) ميلاد زنگي آبادي

27  
هاي بررسي تاثير برخي از تيمارهاي فيزيكي و شيميايي روي خواص فيلم

خوراكي حاصل از مخلوط نشاسته و دو صمغ ايراني (كتيرا و صعلب) و 
  كاربرد آنها در پوشش دهي نان باگت 

 آباديمحمد فاصل نجف
  1389  (دكتري)

28  
موله شده با كاربرد اسانس مرزه به عنوان نگهدارنده طبيعي در  مايونز فر

  1389  (ك. ارشد) حميد وحيديان  روغن بزرك

29  
استراتژي سرما سختي و تغييرات تركيبات ضد يخ با وزن مولكولي 

هاي القا شده سرما در كرم برگخوار پايين، اسيدهاي چرب و پروتئين
  چغندر

  1389  (دكتري)مريم عطاپور 

 1389  (ك. ارشد) محبوبه خاكي  گاري كيكهاي روغني بابونه و بهار نارنج در مانداثر اسانس  30

 1389  (ك. ارشد) بهاره همايوني  هاي مختلف تغليط شده از روغن ماهي در روش 3مقايسه كيفي امگا=  31

32  
بررسي اثر آنتي اكسيداني و ضد ميكروبي اسانس دارچين و عصاره 

  سرخار گل در نگهداري كلمپه 
 1389  (ك. ارشد) زهره نورالهي
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33  
استراتژي سرما سختي و زمستان گذراني شته مومي كلم در بررسي 

  تهران 
 1389  (ك. ارشد) فاطمه سعيدي

34  
فيزيولوژي دياپوز سرما سختي در حشرات كامل زمستان گذران 

  سوسك برگخوار نارون 
 1389  (ك. ارشد) شقايق سودي

35  
هاي زيره كوهي و بررسي اثر آنتي اكسيداني و ضد ميكروبي اسانس

  خودوس در كره شير  اسطو
  1390  (ك. ارشد) مهدي دارابي ممتاز

36  
تاثير دماي نگهداري و تيمار پس از برداشت كيتوزان بر عمر انبارماني و 

  كيفيت ميوه انار
  1390  (دكتري) فريال وارسته

37  
ورا به روش انجمادي، خلا و ماكروويو بررسي خشك شدن ژل آلوته

  و طراحي يك خشك كن تركيبي جديد
(ك.  محمد ابراهيم جديدي

  1390  ارشد)

38  
بهينه سازي استخراج روغن ماهي و تبلور آن در دماي پايين به منظور 

  تغليظ اسيدهاي چرب چند غير اشباعي
  1390  (ك. ارشد) ياسمين سليمانيان

39  
نقش پلي آمين ها و كلسيم در بهبود كيفيت، افزايش عمر پس از 

زيكوشيميايي برخي ارقام زردآلوي برداشت و بررسي تغييرات بيوفي
  ايران

  1391  (دكتري) محمود كوشش صبا

40  
تاثير درجه استخراج آرد، مدت زمان پخت و آنزيم آسپارژيناز بر 

  تشكيل اكريل آميد در نان سنگك
  1391  (دكتري) حبيب واحدي

41  
تاثير مراحل فرآوري و رقم بر تركيبات فعال زيستي زيتون آماده 

  برداشت تا پايان مرحله پاستوريزاسيون مصرف از زمان
  1391  (ك. ارشد) مجتبي عموئي

42  
تاثير هيدروكلوئيدهاي كتيرا و ثعلب بر كيفيت نان بربري حاصل از 

  خمير منجمد
  1391  (ك. ارشد) زهرا قرائي

  1391  بيوك آقا مصطفائي (دكتري)  تاثير پارامترهاي فراصوت بر توليد پيوسته بيوديزل  43

44  
ولوژي سرماسختي در سه گونه كفشدوزك شكارگر فيزي

)Coleoptera: Coccinellidae(  
  1391  نيره حامدي (دكتري) 

45  
استراتژي زمستان گذراني و سرماسختي بيد چغندرقند 

)Scrobipalpa ocellatella 

(Boyd)(Lepidoptera:Gelechiidaeدر كرج (  

  1391  (ك. ارشد)زهرا گنجي 

  1392  زهرا هاديان (دكتري)   DHAو  EPAنوليپوزوم هاي حاوي توليد و ارزيابي نا  46

47  
پاسخ درختان جوان رقم دزفول به كائولين و تنش خشكي و درختــان 
بالغ زيتون رقم زرد به كائولين تحت شرايط خاص محيطي شهرســتان 

  فسا

  1392  اسمعيل خالقي (دكتري)

48  
رارتــي و بهينــه ســازي اســتخراج، تــاثيرات فرآينــدهاي برودتــي، ح

  ريزپوشاني بر تركيبات زيست فعال عصاره هاي زرشك آبي و پلوئي
  1392  سميرا برنجي اردستاني (دكتري)

49  
استخراج، شناسايي و ارزيابي فعاليت ضداكسايشي عصاره ي زرشــك 

  آبي
(ك. محسن اصغري قاجاري 

  ارشد)
1392  
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(ك. عاطفه توكلي باب اناري   خواص فيزيكوشيميايي و آنتي اكسيداني روغن هسته زرشك آبي  50
  ارشد)

1392  

51  
بررسي امكان بسته بندي فعال ميوه كيوي با استفاده از نانوذرات 

  (زئوليت، تيتان و رس)
- حسين ميرزايي مقدم (دكتري

  مكانيك)
1392  

52  
رس و  - ارزيابي و. بهينه سازي فيلم فعال نانوكامپوزيتي نشاسته

  كاربرد آن در نگهداري نان باگت
صنايع  - برزگر (دكتري حسن

  غذايي)
1392  

53  
تاثير غلظت هاي مختلف نيتروزن و پتاسيم بر رشدونمو عملكرد و 

  درصد اسانس گياه مرزه
  1393  باغباني) - خباز (ك ارشد

54  
اثر تنك ميوه و بار درخت بر خصوصيات كمي و كيفي ميوه انار ملس 

  ترش ساوه
اعظم جعفري نجف آبادي 

  باغباني) –(دكتري 
1393  

55  
بررسي فيتوشيميائي و سيتوژنتيك سيب هاي گوشت قرمز در مقايسه 

  با برخي از ارقام تجاري و بومي ايران
 –شاداب فرامرزي (دكتري 

  باغباني)
1393  

56  
) Q.Castaneifoliaشناسايي قارچ هاي اكتوميكوريز درختان بلوط (

در برخي جنگل هاي ايران و بررسي پروفايل متابوليكي و 
  نسكريپتوميكي ريشه هاي هم زيست آنتر

 –سيده معصومه زماني (دكتري 
  بيماري هاي گياهي)

1393  

  1393  سارا عسگري (ك ارشد)  بهينه سازي رنگ بري روغن زيتون توسط امواج فراصوت  57

58  
سامانه ماشين هوشمند بينايي براي سنجش برخي از ويژگي هاي 

يربرداري فراطيفي و فيزيكوشيميايي عسل و تشخيص تقلب با تصو
 NIRطيف سنجي 

مكانيك  –سهامه شفيعي (دكتري 
  ماشين هاي كساورزي

1393  

59  
 Apomyeloisفيزيولوژي سرماسختي و دياپوز كرم گلوگاه انار (

ceratoniae (Lepidoptera:Pyralidae)(  
 –بنفشه احمدي لاري (دكتري 

  حشره شناسي)
1393  

60  
ط ميدان الكتريكي و امواج بهينه سازي رنگ بري روغن ها توس

  فراصوت
صنايع  –الهه عابدي (دكتري 

  غذايي)
1393  

61  
-Penicillium sp EZبهبود توليد آنزيم تانناز به وسيله تثبيت 

ZH390 در بستر كلسيم آلژينات  
رويا سياح شيراز (ك ارشد 

  پرديس)
1394  

62  
طبيعي (عصاره پوست سبز پسته) بر خواص  ندهاثر ضداكساي

  وشيميائي و ويژگي هاي حسي همبرگرفيزيك
  1394  نوشين صادقي نژاد (ك ارشد)

63  
بررسي اثر ضدميكروبي اسانس ميخك بر خواص حسي و مدت 

  ماندگاري كباب لقمه
سميه ابراهيمي مولا (ك ارشد 

  پ)
1394  

64  
با پودر عناب و بررسي ويژگي هاي فيزيكوشيميائي و توليد تافي 

   حسي آن
  1394  (ك ارشد) مهديه بحر آسماني

65  
بررسي تاثير برخي عصاره هاي گياهي و پرتودهي گاما در بهبود 

  كيفيت پسته بسته بندي شده
  1394  سپيده خراساني (دكتري)

66  
تعيين منحني همدماي جذب رطوبت پودر عناب و كاربرد آن در شير 

 طعم دار

شهربانو عليزاده مقدم (ك ارشد 
  پ)

1394  
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67  
رد غشاهاي بسپاري در تغليظ اسيدهاي چرب ساخت و بررسي عملك

  بلند زنجير  3- امگا
  1395  سمانه قاسميان (دكتري)

68  
استخراج تركيبات فراسودمند از سبوس گندم با استفاده از برخي 
تيمارهاي فيزيكيريا، شيميايي و آنزيمي و توليد نوشيدني بر پايه 

  عصاره سبوس گندم

  1395  امين سرفراز (دكتري) 

69  
فرآوري و نگهداري بر فيله ماهي رنگين كمان  اثر
)Oncorhynchus Mykiss, Walbaum 1972 غني شده با (

  پري بيوتيك اينولين

 - بهروز محمد زاده (دكتري
  شيلات)

1395  

  1395  طاهره دادفر (ك. ارشد)  رنگبري روغن زيتون توسط فرآيند غشايي  70

مهديه شيخ احمدي (ك. ارشد   )Pinus gerardianaبررسي خواص فيزيكوشيميائي دانه چلغوزه (  71
  پرديس)

1395  

72  
بهينه سازي شرايط استخراج، تاثير فرآيندهاي حرارتي،و تغليظ بر 

 Ziziphusبرخي تركيبات زيست فعال عصاره ميوه عناب (

vulgarisو استفاده از آن به عنوان نوشيدني فراسودمند (  

نجمه شمس نجف آبادي 
  (دكتري)

1395  

73  
ينه سازي استخراج پكتين از ضايعات پرتقال با استفاده از روش به

  هاي نوين گرمايش اهمي و آنزيمي
  1396  حامد صابريان (دكتري)

74  
بررسي اثر سايبان، محلول پاشي كائولين، تنك ميوه و آبياري تكميلي 

  ملس ترش ساوهبر كاهش شدت عارضه سفيدشدگي آريل انار 
  1396  )محمد كاوند (دكتري باغباني

75  
تغليظ ضداكساينده هاي عصاره آبي پوست سبز پسته با استفاده از 

  فرآيند غشائي و كاربرد آن در روغن بزرك
  1397  نگين سيف زاده (دكتري)

اناري باب عاطفه توكلي   بهينه سازي فرآيند تصفيه روغن آفتابگردان توسط ميدان الكتريكي  76
  (دكتري)

1397  

77  
سيدهاي چرب فرد كربن به منظور كاربرد در بهينه سازي تغليظ ا

  صنايع غذائي
  1397  الهه كمالي (دكتري)

78  
توليد سوسيس تخميري خشك فراسودمند غني شده با اسيدهاي چرب 

  و عصاره پوست بز پسته 3امگا 
  1397  زهره نورالهي (دكتري)

79  
كاربرد ژل هاي روغني تهيه شده از روغن كنجد به عنوان جايگزين 

  در بيسكوئيت كم چربي چربي
  1397  زهرا قرائي (دكتري)

80  
شيميايي روغن مورينگا پرگرينا به عنوان - تعيين ويژگي هاي فيزيكي

  سوخت
اورعي (ك.ارشد حميده 

  بيوسيستم)
1397  

81  
ارزيابي خصوصيات فيزيولوژيك و فيتوشيميائي سبزي هاي برگي ريحان 

  و گشنيز تحت غلظت هاي مختلف عناصر سنگين
  1398  من فتاحي (دكتري باغباني)به

82  
اثر برخي از مواد ضد تنش بر خصوصيات كمي و كيفي تاج خروس 

) در رژيم هاي Amaranthus hypochondriacusعلوفه اي (
  مختلف آبياري

بشري عبداللهي فر (ك. ارشد 
  زراعت)

1398  

  1401  مجتبي دلفانيان فرآيند با پسته سبز پوست از اسيد گاليك صنعتي¬بررسي توليد نيمه  83
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 مولكولي سطح اكسايش در ليپوفيليزشده هاي¬و تأثير گالات شاييغ
  امولسيون روغن در آب و حجمي فاز هاي¬روغن

84  
 ديمحلول عدس در تول بريو ف يفنل باتيسازوكار برهم كنش ترك يررسب

  يكم كالر سيسوس
  1401  (دكتري) مريم جليلي

ناصري (دكتري مهندسي طناز     85
  ي)شيم

1401  

  1402 (ك. ارشد) يي تفرشياساقي فخر  اثر گاليك اسيد، متيل و پروپيل گالات بر ممانعت از اكسايش مارگارين  86
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  9ضميمه شماره 
  اختراعات ثبت شدهعناوين 

  ثبتسال   مخترعين  عنوان  

ومحمد  محسن برزگرري، زهره صبو  توليد كيك فراسودمند با استفاده از نگهدارنده ها و ضد اكساينده هاي طبيعي  1
  1389  علي سحري

2  
توليد رب گوجه فرنگي فراسودمند با استفاده از نگهدارنده هاي طبيعي با 

  منشا گياهي
و  محسن برزگرسيده فاطمه كلانتري، 

  1390  زهره حميدي

  1390  محسن برزگرمصطفي معارفيان و   جايگزين بخشي از نيتريت در سوسيس با نگهدارنده هاي طبيعي   3

4  
فعال سازي خاك رنگبر توسط امواج فراصوت (پروب و حمام) جهت 

  تصفيه روغن هاي خوراكي
الهه عابدي، محمد علي سحري، 

  1392  و محمد حسين عزيزي محسن برزگر

الهه عابدي، محمد علي سحري،   رنگبري روغن هاي سويا و آفتابگردان توسط ميدان الكتريكي  5
  1393  و محمد حسين عزيزي برزگرمحسن 

سهامه شفيعي، سعيد مينائي، نصراله   رنگ سنج تصويري عسل  6
  1394  محسن برزگرمقدم چركري و 

7  
با نانو ذره سيليكا به منظور  PVDF ساخت غشاي بسپاري شبكه تركيبي

  dry-wet بلند زنجير با استفاده از روش 3امگا  چرب هاي¬تغليظ اسيد
سمانه قاسميان سوربني، محمد علي 

ن احمدي گاوليقي و سحري، حس
  محسن برزگر

1395  

8  
سنجي تحرك يون: روش ارزيابي  وسيله طيف ها به نگاري متابوليت نگشتا

  زيستي در زعفران سريع براي تشخيص تقلبات شبه
رضا فتاحي دارغلو، محسن برزگر، 

احمد ماني ورنوسفادراني و 
  محمدعلي سحري

1401  

9  
اي مصنوعي به روش دستگاهي قابل رزيابي تقلبات زعفران با رنگ دهنده ها

  حمل طيف سنجي تحرك يوني تركيب شده با آناليزهاي شيمي سنجي
رضا فتاحي دارغلو، محسن برزگر، 

احمد ماني ورنوسفادراني و 
  محمدعلي سحري

1402  

  
  10ضميمه شماره 

  افتخارات علمي 
  سال  عنوان  
  1394  دانشمند يك درصد برتر جهان   1
  1395 برتر جهان دانشمند يك درصد   2
  1396 دانشمند يك درصد برتر جهان   3
  1397 دانشمند يك درصد برتر جهان   4
  1398 دانشمند يك درصد برتر جهان   5
  1399 دانشمند يك درصد برتر جهان   6
  1400 دانشمند يك درصد برتر جهان   7
  1401  دانشمند يك درصد برتر جهان  8
  1402  دانشمند يك درصد برتر جهان  9
  1395  1395استاد برتر علوم ومهندسي صنايع غذائي كشور   10
  1397  استاد نمونه دانشگاه  11
  تا كنون 1386  پژوهشگر برتر دانشگاه در چند سال   12
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13      
 


